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*Sm.qo las presentes actuaciones por las. cuales la
Direccion de macamc_o: m:nm:oq No Universitaria y Artistica eleva el Disefio

Curricuiar Frovinae | parz fa Carrera “Tecnicalura Superior en Agroindustria

de los Alimentos” <

‘GONSIDERANDO: 4 "

mEm a fs. 01 obra nota de pedido y justificacién de la
direccidon de nivel
siz royecto de Diserio Curricular.

Educativa.
Dcm la Ley de Educacion Provineial N° 8.391 y la Ley
Nacional de macomo_o: N°26. mom mmﬁmw_mom_._ _Om lineamientos basico del
Sistema macom:<o ooau_mamam:%mm con _om. objetivos y prioridades de la
Educacion >:_mﬁ: 3.
A ucm a fs. 86 emite dictamen legal la Direccion de Asuntos

Juridicos. }
: bor elio, y en uso de las facultades conferidas por normas
vigentes, | *
' LA MINISTRO DE EDUCACION
N RESUELVE:
* ; Articulo 1°.- >m_.o_umq el Disefio Curricular de la carrera de “Tecnicatura
\ Superior en >o8_:acm5m de los Alimentos” que se agrega como Anexo
Lo Unico y que .qo::m parte de la presente Resolucion.

Articulo 2°.- _.m uamm:ﬁm Resolucion Ministerial sera refrendada por |

sefora mmo_,mﬁm:n. am Estado de Gestién macom:<m
xmmmens Articuic 3 O
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Anexo Unico

MARCO DE _»m_umﬁmzo__.) JURISDICCIONAL
TECNICTURA mc_um_ﬂﬁ 2 & A _.

A- _cmz.,.__u_n?mo_,__ DEL TITULO

B ,..

2TRIA DE LOS ALIMENTOS

1- Sector am ._m actividad Sociocultural o productiva. INDUSTRIA

>_|_§mz._,>§> Y SECTORES INVGLUCRADOS CON LA MISMA

2- Um:os_:mo_cz del Perfil AGROINDUSTRIA DE LOS
>_._§mz._.0mw_

profesional.

3- Familia profedional del Perfil. INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS.

4- Um:oi:mo_ﬁw del titulo de referencia: TECNICTURA SUPERIOR EN
>mmo_z_uc&._.m_> DE LOS ALIMENTOS

5- Nivel y m?w;o de la trayectoria formativa:
E__Z_w._.m_ﬂ_O ﬁm EDUCACION PROVINCIAL.

NIVEL SUPERIOR

0

Referencial af Perfil Profesional

siresada Je  28i3

carrera contara con solidos

~ conocimientos o_m::,q icos y técnicos, que le posibilitaran desempefiarse con

idoneidad y ooaw 'Omiso mﬁ_oo y social, en los diferentes ambitos relacionados.al

proceso _:a:m:_w__&mo_o: de productos alimenticios de origen animal y vegetal.
. W,

1. Planificar, @mﬁ onar y organizar el proceso de industrializacion de productos

m@qonmocm_,_om _um:m producir alimentos, a partir del: analisis territorial, las
om_.moﬁm:m:omm y estacionalidad de la produccién primaria de la zona;
condiciones agroecoldgicas de cada region y las tendencias del mercado y

dinamica de 14 &conomia.

Particinay fes

.r\.;
RN

#ai nroceso de elaboracion de los
alimentos, qmm__Nm:ao m_ adecuado uso de: materia prima, equipamientos,
Bmac_:mm e _:mcaom mroam a nurmas y estandares de calidad e inocuidad

de m__Bmaom.,, y m.m@c:n_mg e higiene y cuidado del medio ambiente.

/i
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3.

_u_mm:mq elaborar y poner en marcha emprendimientos productivos

5 las caractaristices e la produccion local, armando redes
de ooo_om_,wnwmo: comunitaria en pos del desarrollo local y asesorar a terceros
en el armddo de emprendimientos productivos y de la elaboracion de

productos;

Gestionar la comercializacién de los productos industrializados, utilizando
W. d.. . . ce.r - v Id .
estrategia$ e comernializacion v de marketing acordes a la dinamica de los

mercados locales y regionaies.

2.2. m::omo:mw que ejerce el profesional

ER
,u

El técnico mm& capacitado para desempefiarse en las diferentes etapas del

proceso de _:mcmq_m_ﬁmo_o: de producto de origen animal y vegetal.

1. _u_m::_om_, mmmco:m« y organizar el _u_dommo de industrializaciéon de
ancoﬁom mmanmocm:om para producir alimentos, a partir del: andlisis
”m::o:m_ ‘las caracteristicas y estacionalidad de la produccién
n::..»:m de la zona; condiciones agroecoldgicas de cada region y las

el hEicado y Gliisdmica de la economia.

- Wﬁ:maq la oo:ﬁoﬂamo_o: de redes intersectoriales de trabajo, a
@w ir de la interaccion con diferentes actores sociales, ya sean

m tos organismos @ccm_ﬁmBmam_mm ylo civiles o'empresas.

hobs S - Propiciar ia claborzeeon ge diagnésticos territoriales y participar en
UCATIVA <y . :
EDUCACION {a.elaboracion de los mismos.

K

- Um*_:__, y coordinar metodologias de trabajo participativas y

Eomoﬁzmm.

S
il =

- Controlar <, garantizar el abastecimiento y disponibilidad de
niateria prima para garantizar la continuidad de los procesos.

- Cumplir y supervisar el cumplimiento de las normas y parametros
‘dé calidad alimentarias.

- wwo&imq tareas asignadas a cada integrante de los mn_.cmvom de

R ) //

BT R R e s i Trensdn Jdela _u3<_:o_m de Tucuman
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trabajo y el o;Sn__B_m:ﬁo de la misma.
- 0aoa_sm_. y organizar la logistica y distribucién del producto.
- _.m.cnmE_mmﬂ el proceso de industrializacién en cada una de sus

L_..mmmm

2. _um:_n_nmq en las diferentes fases del proceso de elaboracion de los
m__am_:om realizando el ‘adecuado uso de: materia prima,
mn_.__nm:__maom_. maquinas e insumos acorde a normas y estandares
am.__v%m_ama e inocuidad de alimentos y seguridad e higiene y cuidado
am_w&m&o_msc,m:ﬁm.
msw w::n\o:mm.._

- %momnomo:mq_ seleccionar, controlar la materia tanto producto de
__l_m_.:mm: anima! y vegetal.

- _swoo:%omo:mim:”o de la materia prima.

- q__.u,__._mmﬁm a _uc_:o y ajuste de los distintos instrumentos de
1aboratoric para loarar cotimizar el control de calidad.

- _d@m_.mq y manipular diferentes tipos de m:mﬁE:._m:ﬁom de laboratorio.

- Onma: y 838_2 equipamiento y maquinas.

- _<_m:8:_3_m:8 auxiliar de equipamiento y maquinas y deteccién
am fallasy ammvm;moﬁom

- m_m_uoﬂmo_o: del producto, aplicando las Buenas Practicas de
_,\_wssnmoﬁcqm .

- ._.os,_m de muestras y realizacion de analisis fisico quimico del

_Qoacoﬁo ¢ durante en proceso de elaboracién y posterior al
|

- mismo.
Prof: MARIA S|LVIA OJEDA s : v
SEGRETAK|A DE ESTADQ - = =l - . .
DE. GEETION-ZDUCATIVA Realizar _mw_m envasado, esterilizacién y etiquetado del producto
MINISTERIO DE EDUCAGION terminado.

B
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3. O_mm_mmr elaborar y poner en marcha emprendimientos Eonco%ow

b gt

e nay

<_mm_mm moo.dm@m las caracteristicas de la produccion local, armando
Bamm de ooonmqmo_oa comunitaria en pos del desarrollo local y
mmmnoa: a terceros en el armado de emprendimientos productivos y

@
3
Y
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m_mcoqmo_o.: de productos.

pacvyn o

z2J

S m.; iClonns:

- ﬁm:mm: <\_o participar de emprendimientos vinculados Ia
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industrializacion de productos de origen animal o vegetal,
.m<m_cm:n_o SU ﬁmoz_u__ama -implementacién y gestion, entre otras
Uova_mv aciividades.

- .Ommﬁ_o: y administracién de emprendimientos.

- ,Q.uooam:mo_o: de Recursos Humanos.

- ,_‘>mmmo_.m3_m:8 a otros emprendedores y/o a productores para la
m__mamocmam industrializacién . de sus productos, calidad,

qo:mmEmo_o: y comercializacion del nﬂoacoﬁo obtenido.

. 4, Ommﬁ_o:mq la- comercializacion de los uﬂoacoﬁom industrializados,

S___Nmzao estrategias de oOBma_m__Nmo_o: y de quxmﬁ_:m acordes a Ia

dinamica de los mercados locales y regionales.

Sub -‘funciones: i

- ‘Analizar las distintas altemativas de los canales de
“ m.oBma_m:NmoE{ segun la dindmica de la economia.

- ‘._”nwm:mqmﬁ estr m.ﬁmo_mm de marketing acorde a los requerimientos del
: mo:mcaaoq

- W_»mm__nmq o_omqmo_o: de ooamﬂo_m__Nmo_o: en mercados locales y

2.3. Area ocuipacional

-

La S_am._mim alimentaria en nuestro pais aborda el desafio de la mejora

0JEDA continua en _m ancoo_o: de alimentos de calidad. La marcada estacionalidad y
TADO

.mw_,m_vz el caracter bmqmnarm ae  presentan las materias primas de origen

agropecuario, sumado a la necesidad de maximizar el aprovechamiento de
mnc_vmamm:m;_“ﬁmcz_ existente, exige conocimientos, habilidades, destrezas,
valores y moﬁ_ﬁ:amm en el técnico de las plantas industriales, con capacidad de
ejecutar, oam:_qu y administrar las diferentes producciones con la calidad

requerida _oon el mercado y por la normativa vigente. Para lograrlo, debe
i conocer y dominar los procesos productivos, su gestion y organizacion
A considerando los principios cientifico-tecnolégicos que los fundamentan para

B

; - aplicar en forma apropiada las tecnologias disponibles contribuyendo al

!/l

la Provincia de Tucuman
reidad Nacional de Tucuman”®
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ammmw.a__o del sector.

_umwam el nc:ﬁo de vista econémico, el sector alimentario ocupa un
lugar _u:<__mm_mao en la 3m<o:m de las naciones debido a su gran expansion
actual y a mcm Eo<moo_o:mm futuras. En el presente, este sector presenta
problemas %mqm:.ﬂmm de ios tradicionales que se originan en el proceso de
ampliacion _<_. no:omsqmo__o: regional de los mercados y en la aparicion de
nuevos vmﬂ_.o_._h_,_wm de consumo y de competencia. Por otro lado, las nuevas
demandas y w<w.m_2mo_o:mm de los consumidores, sumadas a la necesidad de
identificar m@mw:mamam:ﬁm los nuevos mercados, dan lugar a sistemas de
regulacién < imqoom _mu.m_mﬁzom nacionales e internacionales que procuran

nroteger v garant izar Iz seguridad alimentaria.

c:o de los mayores desafios de Argentina para el desarrollo de la
industria de _.oa agroalimentos radica en la expansion del sector primario y su
transformacion en un sector de procesamiento y de desarrollo de productos,

otorgando _._: papel esencial a las exigencias y valoraciones de los

oo:mc:._ao_dw

. rcw._ agroalimentos,. aquellos productos de origen vegetal y animal
que :ma_aomc%m.?mam han constiiuido la riqueza de nuestro pais, no pueden
ser oo:omcmamvw_ fuera.del sector que los produce y remiten a toda una cadena
la

moam__:,_m:ﬁmw@ que abarca desde la produccién primaria hasta

ooamﬁowm_ﬁmmmo: y el consumo, dentro de un marco de sustentabilidad y de
calidad oo:%uam como un proceso total y continuo.

noﬂ otro lado, existen cambios demograficos, socioeconémicos y
culturales en m_ mundc, que también se reflejan en Argentina, que estan
flevando la mﬁm:o_o: hacia productos frescos, de escasa elaboracién, con alto

valor :5::<o g% exigen menos tiempo para su Emnmﬂmo_o: Estas tendencias

la seguridad

manifiestan una  creciente por-

también Emooc_omn_o:

alimentaria < el mSU_mEm y solicitan la intervencion de profesionales que

e, ves
- rura-a trhal

conozeait & o: primaria y alienten actividades que

agreguen <m_oq y mejoren la capacidad de desarrollar productos con
minimo Eoommmq:_m:ﬁo y preservacion, para los mercados locales, regionales y
nacionales.

El Técnico o._m:ﬁm&_ con conocimientos para:
|
¥}
2 fendie 3 58 a«..?."; WET

m:_s._.mm y vegetal. participando en la coordinacién y control del proceso
N € /i

~ "2014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
't y Centenario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman”

L idustrializacién de productos de origen
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de ir acw:_m_ﬁmo_o: _y en las diferentes fases del proceso de
_:acmim__Nm.n_o:

¢ Biic
mBqu:a_B_msﬁom ,.m_mo_o:mn_Om a la industrializacion de alimentos.

s gestion y administracién de

.;P

o no:wn_ﬂoqmm y asesoramiento a pequefios productores para la
transformacion de la produccion primaria y generacion valor agregado
de su produccion.

o O_.mm:_m:_om gubernamentales: oo::o_ de faena, elaboracién y locales
de mxum:a_o Qm productos de origen animal y vegetal, intervendra en la
,ﬂo:::_mo_o: de proyectos destinados a aumentar la calidad vy

oo:.ﬁm%iama de productos agroalimentarios.

2.4. Im&m_m.nmomo:mm profesionales
Articular y :m:mdnm_._q al ambito productivo los diferentes cuerpos de saberes

cientificos, &os_oom

Participar la’ mm_moo_o: ﬂmomuo_o: oo:mmzmn_o: procesamiento de la materia

srima utilizad: izacion, envasado y almacenajes del

producto obterido.

Participar m:._mw. control de calidad en la linea de produccion hasta el consumidor

£

final. BE
Controlar y qum:ﬁmﬂ el abastecimiento de materia prima de la linea de

produccion.

L

Integrar mnc_pom de trabajo para la operacién, control y mantenimiento de

mncima_m:ﬂ @momaoo. propios del proceso.
Aplicar y asesdrar sobre normasy estandares de calidad de los alimentos.

Desempenar E:o_o:mm de coordinacién, supervisién y conduccion de grupos

humanos _:.Hmz_:_m:”mm en procesos de industrializacion.

,.w ./
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Participar en’ mac_? d= frahajc que apunten a la elaboracién y puesta en
marcha de. _o_a<moﬁom sobre industrializacion de productos de origen animal y

vegetal. ¢

Integrar mnc_vam de trabajo que realicen el asesoramiento a emprendimientos
Qoacofom _.m_mo_o:mamm al area de la industrializacién de productos de origen

animal y <mm_3m_ en pos Qm_ desarrollo social y regional.

En relacién oon _m Trayectoria Formativa
3.1. momELQOZ GENERAL

X i ' o ey

13%.:@:?% aé aséu,m of fey Lagiias Extranjeras
Portugues. _%moﬁcqm e interpretacion de textos e informacion técnica en

portugués. Ow?n_.m:ma: y Produccién de textos de complejidad creciente en
portugués a *_: de ooacs_omam solicitando o aportando informacion técnica por

email 0 en ﬁo_ow y __mﬁmm am discusion.

Y
o

Prove: ﬁmm del caiiipe S v infar-nglica
zm_EE_mNm am la informacion. Informatica. Estructura del computador.
A.mzj_:o_om_m _Zo_.Bmcom Hardware unidad central y periféricos unidades de

medidas. m.ﬁm_.:m Operativo. Sistema operativo Windows. Software de
aplicacion _omhq. entorno Windows. Planilla de calculo para almacenamiento de
datos y mm:Emo_oz de graficos. Sistemas de gestion de cmmmm de datos
relacionales. b.m_wﬁmam para graficos. Seleccién de origen y ovo_osmm de los
datos del uqm.“_oo. Informatica aplicada al area de competencia, manejo de
software mmvmmaoo referido a equipos e instrumentos utilizados en el area de la
generacion am ”..”>@33a:m:,mm.

E.B%Ema?n oot carire de fos prorsses econémicos y del mundo del
trabajo. P !

La u_.oc_mamﬁ_am econdmica. La produccién y el intercambio. Principales
corrientes am_ _um:mm_):_m:”o econdmico. La vinculacion entre las dimensiones

micro y :._moS de la economia. Formas aoovmqumm y comunitarias de :mcm_o

o
L

8 /i

“2014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
"y Centenario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman”
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La division .wmo_m_ del trabajo. Formas organizativas precapitalistas. La
revolucion _:acmz_m_ y ids origenes del omu;m__ms._o Taylorismo y Fordismo.

Toyotiemo v’ ~H.um.vi_n;? Necineralismn
El trabajo ooBo articulaciéon de lo m_:mc_m_. y lo colectivo. Dispositivos
mon_o_&oa:ozém y modos de subjetivacion modernos. Modos de asociacion
politica en. 850 al mundo am_ trabajo: corporaciones profesionales y sindicatos.

Derecho al ﬁﬂmam_o y las :m:mﬁo::mo_o:mm en el mercado neoliberal.
oA

Peakig TR - i _

3.2. FORMAGION DV FUNDAMENTS

Provenientes del campo de la Matemética
Relacién. _uE.mo.._.o: Simetrias de una curva o grafica de una expresion. Funcioén
exponencial. _...c:o_o: logaritmica. Razones trigonométricas. Funciones

ﬁ_,_@o:o:._mﬁ:om

Analisis oo:&_:mﬁo:o m__ju_m Arreglos. Permutaciones. Combinaciones.
Nimero de ao_,au_:mo_om;mm Binomio de Newton. Triangulo de Pascal.
_umﬁm:j_:m_._.ﬁm. Funcién __smm_ Angulo de direccion. Incremento de la variable.
Incremento ._.aw la funcién. Derivada. Razon incremental instantanea.

Aplicaciones | _.wm_ cconcepto de,derivada.. Ecuacién de la recta tangente. Recta

ial de une & 1 creciente y decreciente.

riormal. Gif mﬁﬁ

El célculo _:ﬁ_m@a_. ﬂ:B;__,\m.___am@E_mm _zamammﬁmm. Integraciéon por cambio de
variable o .mmo_. sustitucién. Integracion por partes. Integracion por

ammooavom_nﬁy en fracciones racionales. Integral definida.
g .

3.05:..@:8& Hel campo de la Fisica

19

rones. Sistema internacional (SIMELA).

Vectores. Melidas 5y 5

Teoria de los. errores experimentales.

I_Qﬁoa_:ma_om y Viscosidad. -Caudal. Ecuacion de continuidad. Teorema de
Bernoulli. >v__omo_o:mw rm< de Newton.

Termometria. ,”_O__mﬁmo_o_._.m lineal, superficial y clbica. Dilatacidn de solidos y
liquidos. Om_mw_”m..amim. Calor especifico. Método de las mezclas. Cambios de
estados. Po_om@_moa: del'calor. Conduccion Ley de Stefan. Aplicaciones.

R

Provenientes del campo de la Quimica

-

o A

it " /i

. “2014-Bicentenaro de la Creacion de la Provincia de Tucuman
v Centenario de la Fur:#2ci6n da‘ia Universidad Nacional de Tucuman”
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Materia v en .ﬁmm. G et wganica. Leyes estequiométricas. Teoria

atomica de @.&83. Regla de Avogadro-Ampere. Concepto de mol. Numero de
Avogadro. <W_._~_3m: molar. Unién quimica electrovalente idnica y covalente.
Equilibrio n_c__.:.oo _u::o_u_o de Le Chatelier. Ley de accién quimica de masas.
Disociacién _ : ca de los electrolitos. Teoria acido-base de Arrhenius. Teoria
acido-base am Bronsted. Teoria acido-base de Lewis. Nociones de

m_mﬁan__(__:.__.uN _.m<mm de Faraday.

OoSncmwﬁom cam:_oom Nomenclatura y formulacidn vy clasificacion de
compuestos __cam:_oom. Enlace covalente. Enlace de valencia. Reacciones
quimicas de; om compuestos organicos. Hidratos. De Carbono — Glucidos.
Definicion. ﬂoa_uow_o_o: Q:_B_om Clasificacién. Funcién. Monosacéridos.

1:

Nisacéridos. Definicion.  Estructura. Clasificacion y

origen. >o_aco Emmom mmEqmaom e insaturados. Acidos grasos esenciales.
Diferencia m::.m grasa y aceite. Procesos de modificacion de grasas y aceites:
I_Qamm:mo_oa Trans-esterificacion.  Vitaminas y minerales. Definicion.
Importancia hiblégica. Clasificacion, funcion y principales fuentes de vitaminas.

Propiedades: drganolépticas. Caracteristicas. Sabor: sustancias aromatizantes
en la industiia, sabores naturales v generados por reacciones quimicas.

Potenciadores sod exbor. Zusie saiine y acido.

vao_\m:.m:umw Q& campo de la Legislacion

Dmaoso y w@o_mama OO:omEo de Derecho, sus caracteres, elementos,
Distintas E_jma del Derecho. Normas Eticas y reglas técnicas. Normas Morales
y Normas E:a_omm Ordenamiento Juridico. Oo:omuﬁo estructura. Normas
Generales. _.m _.m< y sus organos productores, procedimiento. Control. Poder de
policia. Umoaﬁo 815/99. Organismos Nacionales, provinciales y municipales de
control y m_o__rmo_o: de la normativa.Legislacion Sanitaria y Alimentaria vigente.
Alimentos acc_maom en dﬂo::m global. Produccién, elaboracidn, fraccionamiento,

-
A

manipulacién; oo:mmEmo_o: exhibicion, expendio, transporte y distribucion. Ley
18.284 ¢ Lm;_mnc .m«_,.._:.. {. erecho del consumidor Ley. 24.240,
informacion < _u_.oﬁmno_oz de la salud. lLegislacion sobre :impacto ambiental.

Tratamiento moca residuos y desechos ambientales. Ley 24.051 y resoluciones

de oﬂ@m:_msow publicos vinculadas con la tematica.

jo W/
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vﬁo<m=.m=~mm Q& campo de la Sociologia

Las o@m:ﬁ%&o:mw La organizacion como sistema social. Relacién con el

contexto. H_vom; de. oq@m:_Nmo_o:mmﬁ_..O,Em:_Nmo_o:mm formales e informales.

Organizaciones 5 pUtiicas ¥ r_fc;.. Crganizaciones iucrativas y no- lucrativas.

La ma_s_:_m:mn_o_._ de las organizaciones. Administracion. Concepto. Principios.

Roles del ma_a_z_m:mn_oﬂ. Principales enfoques sobre la administracion. Los

procesos ma_;:mm:mﬁ?om. Proceso de planeamiento. Etapas. Andlisis de

contexto. ObBjetivos. mmﬁEoEqm interna de las organizaciones. Disefio

oam:_mmo_o:w 2_<m_mm _mqmac__oom ?mmm de responsabilidad y autoridad.
.v3<m=..m=8.w Wam\ campo de la Nutricion

Alimentos _om«m animales vs. Alimentos para el hombre. Presentacién de la
materia. 003_,. nido, aicances, incumbencias, Toda la carne es pasto. Fotosintesis.
Oo:mmEmo_o_._ mm la msma_m Principios de la nutricion. Perspectiva de la nutricion.
Historia. 003_98_0_0: nm_ cuerpo. Clasificacion de los principios nutritivos.
Funciones am _om v:_,_o_v_om nutritivos. Mantenimiento. Factores que afectan los

_,mgcm:_.:_m:ﬁow n_m Bm:ﬁm:_:\:m:ﬁo Crecimiento. Medidas de crecimiento. Factores

que afectan is :momm_o_mo_mm nutritivas para crecimiento. Raza. Edad. Sexo.
Digestion y absorcion. 1_..30_28 nutritivos. Metabolismo. Energia. Hidratos de

carbono. Grasas. Medicion y expresion del valor energético de los alimentos.

b

Mitrogeno no proteico. Proteinas.

2 A
Fs. SR

Minerales. Macto minerales.

.o..o<m:~.m=8w idel nm.:ﬁg de las Lenguas Extranjeras

_:u_mm ﬁmo:_oo Lectura e interpretacion de textos e m:ﬁozsmo_o: técnica en

ingiés. OoBua:m_o: y produccion de textos de ooau_m__ama creciente en inglés

)_) ~ \..5)1..)
L PRI

a fin de comunicarse, solinitar ndo informacion técnica por email 0 en

Ll

.. DT T

rwhv. (X

foros y _“w?_w ,

3.3. FORMACION ESPECIFICA

t3<m=..m=~m.m. w& campo de la Microbiologia

_::oacoo_o: u_ mmEa_o de la microbiologia: descubrimiento del mundo

microbiano. Cv_omo_o: de los microorganismos en el mundo <_<_m:6 Los
H W/
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grandes oEnow de microorganismos.. Microbiologia de los alimentos:

Microorganiz: o+ tucrobiologia de alimentos: bacterias y hongo.

Ooim:.._:mo_o: de m__:._m_,_ﬁom contaminacion natural y durante el manipuleo de
alimentos. mmmﬁo_.mw que determinan el nimero y clase de microorganismos en
los alimento
_,\__ro_o_om_m nm la _mo:m O:@mz del contenido microbiano. Analisis cualitativo y

cuantitativo. U.m::Sm grupos de microorganismos en la leche. Investigacion de
coliformes. nm ﬁmcszo_o: Fermentacién alcohdlica: Nociones de vinificacién y
cerveceria. O?ow tipos. de bebidas fermentadas. Elaboracién del pan.
_s_o_do@m:_m_sow _:<o_coFQom en toxiinfecciones de alimentos. Enfermedades

transmitidas per los alimentos. Infecciones, intoxicaciones,

h~o<m=5=$w n& nmaho de Ia Biotecnologia

m_oﬁmo:o_om_m? Definicion. Cdémo funciona. Porque es importante Ia
m_oﬁmo:o_ou_m :Los beneficios de la Biotecnologia. Células procariéticas y
eucarioticas. Qﬁm:_wmo_o: de la célula. Nucleo celular: sus partes y funciones.
Procesos %mq_dm_,_ﬁmﬁzom Oosom_uﬁo < tipos. Microorganismos industriales.

Selencion »% tradicionales. Fermentacion para la

produccion a«. _._n.:_.:.._mzcw._ Alimenios fermentados. Probidticos y prebidticos.
mmoaoso_ommm&_ “.Joam.Sm“ Definicién. Organismos genéticamente modificados
(OGMs) o iammm:.nom. w_oﬁmo:o_om_nm agropecuaria en Argentina: Cultivos
transgénicos wuwacmaow en la Argentina. Aprcbacién de los cultivos GM en la
Argentina. %m:omoa: en diversas industrias. Perspectivas futuras en
biotecnologia m: la Argentina.

H
Aspectos *ommm.mgm referidos a la Quimica de los Alimentos
Umm:_omo:mw,.w mo:om_%om de: Alimento genuino o normal, alterado, oo:ﬁm__‘a.:mao_
adulterado, %Bmao taisificacdo. Ciasificacion de alimentos. Grupos de
alimentos. _,\_moqo y microcompenentes de alimentos. Tabla de composicién de

alimentos. Zmomm_amamm nutritivas. Recomendaciones internacionales. Aditivos:

definicion, :mm_,o.._._ mxam:.om.mw“ de identidad y pureza, analisis microbiologico.
Agentes de _ﬂmm:_maoq de acidez, acidulante, agente de masa, Antiaglutinante
antioxidante, aromatizante/saborizante.

O ddia-Beiienano de Creaci6ii de la Provincia de Tucumén
v Cientenario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman”
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Analisis _u_m_ Qro_c_B_nom generales en alimentos. Composicién quimica de los
alimentos: _,\_cUm:mo Técnicas generales del andlisis bromatolégico. -Analisis

mﬂoamﬁo_om_qow

Aspectos 3~3m¢<cm referidos a la Industrializacion y elaboracién de
productos nm o_._@ms animal

Industria _..._,_mo::om Lineas de matanza de ganado vacuno, porcino, ovino y
caprino. OmSv calidad. Trazabilidad. Cortes. Conservacion de la carne.

_umﬁm:s_:mo_m_s Qm calidad ~Subaroduetns: cueros, -huesos, grasas, etc. Carcasa

y omm,a 80, m,.i rmeion somercisl Je s carcasar caracterizacion por especie y

nmﬂmvmnﬁ_<mm_w..\.§cqmm. Chacinados, salazones, y conservas carnicas. Materias
primas, mmvmﬂwm y aditivos, microbiologia de la carne, maduracion de la carne.

Mataderos n__mm aves. Técnicas de faenamiento.  Huevos. Huevo liquido,

deshidratado; ”mo:o_om_m y procedimientos de conservacion. Valor nutricional de
la leche. _Buozm:o_m Qm la calidad. Obtencion de leche. Leche cruda a materia
prima de m_mcoqmo_o: Leche fermentada. El yogurt. Tipos de "yogurt.
Elaboracion am_ yogur. Kéfir - kumis. Materia grasa. Cremas. Manteca. Procesos
de m_mcoqmo_ r Dulce de leche. Ricota. Quesos. Elaboracidon de sueros
fermentos. ocmmow de pasta blanda. Quesos de pasta cocida. Queso semiduro.
Queso duro. <u_oq nutricional de la carne. Importancia de la calidad. Obtencion
4g camas fsigracion, Etapas en la elaboracion de

oo:mmEmmi,m?gﬁmm Fiambres frescos. Elaboracion. Conservacion. Chorizos -

Morcillas. _u_m_:c_.mm cocidos: picadillos, salchichas etc. Elaboracion.
Conservacion. wm_o:_o:mm Queso de cerdo. Fiambres secos. Jamones. |

Chorizos. nm_mBm m_m_ooqmo_o_._.. Conservacion.

Aapectn: industrializacion y elaboraciéon de

‘productos da wzmms Vegetal

La industria mwcomqmqm cafia de azlcar; composicién quimica. Industria citrica,
_m fruta, método de extraccién de aceite. Industrializacion de los

preparacion q
alimentos. _uaommom de fabricacion. Manipulacién. Aimacenamiento. Extraccion.
Elaboracion: nooo__o: destilacién, secado, fermentacion. Procesos de
elaboragion. _uvmo:nn_o: @m:m_,m_ de los procesos. Operaciones preliminares:
Lavado, wm_mnxas pelado o Bo:amgo_ trozado, escaldado. Los principios de la

¢ | "2014-Bicentenario de la Creacion de Ia Provincia de Tucuman
" {3entenario de la Fundacién de fa Universidad Nacional de Tucuman”
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1.

conservacion .de alimentos. Métodos de preservacion por periodos cortos,

preservacion Q:S_oa.. ;.Hnm._.um_

Valor m__:?_#_ _o Clasificacion de los alimentos por su acidez. Elaboracion de
conservas <mu3m_mu Diagrama de flujo general. Aspectos tecnolégicos y
3_0_,o_u_o_om_8m Buenas Practicas de Fabricacion. Puntos criticos de control.

Elaboracion am. ortalizas en conserva: tomates, pimientos chauchas, grano de

choclo, crema _m choclo, arvejas, etc. Aspectos tecnoldgicos y microbiolégicos.
Elaboracion nm pulpas de frutas y hortalizas. Descripcién del proceso de
elaboracion. m=<mmmao y esterilizacion. Frutas y Hortalizas Desecadas.
Desecacion < Umm:_aﬂmﬁmo_o: Oo:omnﬁom segun el C.A. A. Secado al sol.
Ventajas y %w<m2m_mm Deshidratacion™ de frutas y hortalizas. Equipos
utilizados. _ua_w_wmom preliminares a la deshidratacion de frutas y hortalizas.

<

Aspecios & ia calidad e inocuidad e higiene y

seguridad

Resefia Ema_ﬂ.ﬁm de crisis alimentarias. Calidad e Inocuidad definicién. Calidad
de un m=3m2._._p\... >E_oc8muam calidad: externos, internos y escondidos. Control

“vnwgop nisicos, ejemplos. Biolégicos: definicion,

bacterias Umﬁonm:mm virus, protozoarios, nmam:om etc., Quimicos: definicion,
contaminantes ch_m:”m_mm (metales pesados, dioxinas.). Téxicos naturales

(glialcaloides, ; mo_m:_:mm aflatoxinas etc.). Residuos de plaguicidas vy

Bma_om_.:m:ﬁom emﬁmzzm:Om acrilamida. Contaminacion de Alimentos. Definicion.

Clasificacion n_m contaminacién. Importancia del control de contaminacion de los
alimentos en _a _'m_mo_o: calidad del producto y salud del consumidor. Infeccién e
intoxicacién alirhentaria. Introduccién a la Toxicologia: Concepto y definicion de
Toxicologia.. Oo::o_ de Calidad: Control de Calidad. La calidad y su evaluacion.
Criterios de on amn_ Factores que influencian la calidad. Métodos para valorar la
calidad. Oo:ﬁ .am calidad. Control de calidad microbioldgico. Introduccién.
ol ~GQuds aon ko 130 90007 ;Como se consigue un

omn__n_omaoo oQ:m certifica la calidad? Organismos de Certificacion.

Gestién de m.m__amo_ e Inocuidad en cadenas agroalimentarias: conceptos,
importancia, amﬁ_:_o_o:mm calidad integral de los agroalimentos. Calidad. La
calidad y €l nms.,_c_o organizacional. Ventajas y desventajas de la Certificacion

==at de la Provincia de Tucuman
2 Universidad Maciznal de Tucuman”
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1

de Sistemas am Gestién de Calidad de productos industrializados.

Calidad,
cambio y comphtitividad.

_3:3:00_0:, W_mmmom del trabajo, seguridad en el trabajo, accidentes de
:mcm_o omcmmm Qm Jos acgidentes, higiene del trabajo, contaminantes,

anfeimie r de accidentes, Medidas preventivas,

proteccion oo_mﬁ_<m y proteccion personal.  Condicién de trabajo, Calidad de
vida en el va.mo Puestos de trabajo, Idoneidades, Motivacién, ergonomia en
el trabajo. >ov.am3mm de trabajo. Causas de ‘los accidentes de trabajo-
Pooma_a_m:am importantes-Gravedad del accidente-Incidente- Factores
importantes- mg.m::mamamm Eodﬂmm_o:m_mm causas- Medidas de prevencion y

protecoidn. STy .c.._amn_ Equipo de Proteccién Personal.

OO:nEQmm 9m<m:z<mm nmqm evitar accidentes- Riesgos por mala condicién de
los mm_omo_om mmom_mqmm pisos, pasillos y barandales. Proteccion contra
incendios, oEm”Eo general y operacional, fuego; triangulo del fuego, tetraedro
del fuego, o_ummm de fuego, mecanismos de extincion, sistemas de extincion,
proteccion _u_&<m:=<m proteccién pasiva, proteccion activa, evacuacion.
Clasificacion av los riesgos. Riesgos fisicos ambientales-Riesgos Quimicos-
Riesgos _u_o_om_oOm Z_m_oa en las condiciones de trabajo, seguridad, salud
ocupacicnal < medio ambiente laboral Trabajo seguro-Medio ambiente

sustentable.

Aspectns estion de emprendimientos y

La Gestion Administracién de la Produccion Productividad, Eficacia,

Eficiencia. Calidad Total. Organizacién de las Empresas Industriales. Como se
organizan _mwm m__.w__.:uqmmmm industriales. Sectores. Organigramas de funciones. El
vqoomwo de Qmmﬁ_o: Financiera.-Concepto de finanzas. Importancia. Decisiones
| valer del direro en el tiempo. . Los costos

financieras, & E

de _oaacoo_o; .u: la empresa agroalimentaria

Omﬁmoﬁm:wﬁ_omm Qm la explotacion Industrial. Clasificacion de los Costos. Materia
Prima, _<_m:q am Obra, Gastos Generales (Carga Fabril). El Sistema de
OoBmB_m__qu_o: Agroalimentario. La Comercializacién: concepto y actividades
que 5<o_c2m .O_*mqm_._n_m entre Comercializacién y Ventas. Importancia de la

Ooamﬁo_m_ﬁm@o: Agroalimentaria.
L

,;..
Pk 1
i ¥ “9014-Bicentenar;o de la Creacion de la Provincia de Tucuman

: < amamsm:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman”

/il



TN

MINISTERIC ' DE - Enncacrd
TUCUMA .a : :

\:OJEDA

RETARIADE ESTADO

- DE GESTIQN
MINISTERIO

PEEXVIEIRRE S

FDUGATIVA
EDUCACION - equipos de oonmao picado, emulsionado, amasado, salado,

B crusmarrm

papis

R

L

— TUCUMAN

Bicentenario de la iIndependencia 20106

i
By
Tt
i

CONT. RESOLOCION MINISTERIAL N°
EXPEDIENTE N° 027750/230-D-13.-
Cont. Anexo c:_oo

I...

I5(MEd)

327,

La Industria >=3m3m:m Evolucién. El .Comercio de Distribucion: Evolucién.

los m_mwm.;a s de Difusiéon dentro de un pais: por

Espacio Omowmmmoo_ por Segmento mOo_omnozoa_oo. y por Categoria de
Productos. _.mm Wmmao: Empresarial para los Agro-negocios. Las Técnicas de
reh arial: Analisis Estratégico, Gestién Organizacional, Gestion de
la .ﬁmo:o_oo_ .de _
n,mmﬁ_o: de Operaciones y Logistica de Abastecimiento vy

Informacion, Gestiébn Financiera, Gestion de Recursos

Humanos,

Distribucion, M\ Gestion Ambiental. Comercializaciéon. Fundamentos y

mm:mﬂm_amamn am emprendedurismo. Conceptos-de emprendedurismo. Origen y

m:..nB:amaEﬁ 0: mcﬁommm:o:_. sustentabilidad; sostenibilidad y generacién de

s

:ncmNmm La mm:mqmo_o:,_am ideas y, omm:xb&mamm de :muoomom. Como general

AiR:

mercado. m_mcoqmo_o: del proyecto emprendedor: Ciclo de c:.v_dv\moﬁo.

. ldea de Proyecto. Indicadores
:m__m_m de Riesgo. Riesgo de mercado,
climatico, om:,_.u_o ﬁma:o_cmﬁo Analisis de sensibilidad. Administracion puesta

en marcha Qm _Eo«aoﬁo. Control de gestion en proceso.

LN

Provenientes ilel campo de las Operaciones Unitarias y. los Sistemas de
Conservacioh

Mataderos y _wwm_mm para el sacrificio y faenado de los animales. Maquinaria y
maduracion-

secado, oooo , conservacion- por frio y por calor. Plantas Conserveras Y De

Elaborados <vamﬁm_mm mnc_nom e _:mﬁm_mo_osmm para la fabricacion de conservas
= de fruta y congelados vegetales.

_:mﬁm_mo_osmm _um. _umc:omo_o: De Leches De Consumo, Quesos. Requerimientos
:_@_m:_oo-mm:_.ﬁm:om de los locales y de los equipos de fabricacion. Elementos y

Grupos _Smn\.:_oom y Electro-Mecanicos De Las Instalaciones, Maquinas Y

Equipos En L ; _:acm:_m Alimentaria. Mecanismos, clasificacién y descripcion.
Materiales, Eow_mo_mamm Qm@qmn_mo_o: y desgastes. Mantenimiento preventivo y
»m ; /i

17 de Iz Provincia de Tucuman
varsidad Macicnal de Tucuman”
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correctivo. _:mﬁm_mo_o:mm Neumaticas En La Industria Alimentaria. Aplicaciones.

Circuitos :m::..&_oom caracteristicas, elementos y simbologia. Esquemas

neumaticos o_m mnc_com e instalaciones neumaticas. Produccion y tratamiento
am_ aire oo:.__u_“_:,_ao _/\_mﬁoaom de Conservacién de Alimentos: Principios

..-:
a3

# la naturaleza del tratamiento de

....Emmoom niioow. E_o_ommoom ooac_:maom <m3m_.mm <

de aire: mwomanzmm de estufa secadores de gabinete, secadores de bandeja,
secadores - am. é:m_. secadores 'de banda continua, secadores de lecho

fluidizado ncsom::mo_o: de alimentos - técnicas de concentracion.

mxmnoﬁmm_o: aao_ﬁ.:., b snaralas: ,Uis_;cqmo_o: fundamentos distincion entre

refrigerastdn w._ wu VGEELIGH Fm«cmi_o: almacenamiento en frio de corta

duracién, Eo .“”_.__.,m.ﬂm:ﬂ:mo ¢ ininterrumpido. Congelacién y almacenamiento
congelado nwmmoﬁmzmmomm de los alimentos que se congelan congelacion
progresiva am}n_.mm causados por los cristales de hielo velocidad de congelacion
seleccion de I temperatura final dafios del descongelado requisitos de la

refrigeracion.

€ I

3.4. PRACTICAS PROFESIONALIZANTES

El campd de formacion de la practica Profesionalizante esta destinado a

posiviiitar i gracion vy confasienidnn ds los saberes construidos en la

formacion de dn_w campos descriptos, y garantizar la articulacion teoria-practica
en los _uﬂonmmom formativos a .:m<mm del acercamiento de los estudiantes a

DIEDA  situaciones :wm_mm de trabajo.

EioN La _Smo:om Profesionalizante, constituye una actividad formativa a ser

cumplida por: 3&8 los estudiantes, con supervision docente y la institucion
4z wavectoria formativa.

Dado g;m«m_ objeto es familiarizar a los estudiantes con las practicas y el

gjercicio .ﬁmo: a-_u_.odﬂmm_o_._m_ vigentes, puede asumir diferentes formatos (como

- . proyectos v_,aa:oﬁzom micro-emprendimientos,  actividades ~de apoyo
¢ | Qmam:amamm __u.cq la comunidad, pasantias, entre otros), llevarse a cabo en
distintos m:ﬁo:._om (unidades _uaacoﬁ_<mw como ser industrias alimenticias de

vegetal) y oq@m:_nmam a través de variado tipo de actividades

K
P

origen anima

eam:%omo_o_.g J\ resolucion de problemas técnicos, proyecto vy disefio,
: o : | //

¢ “2014-Bicentenario de la Creacién de la Provincia de Tucuman
A entenario de la Fundacion de la Universidad Nacional am Tucuman”
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actividades experimentales, practica técnico-profesional supervisada, entre

otros).
Carga horaria

Marco de referéncia de Superior - EN AGROINDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS

La carga :oqm,m_m minima total es de 1.800 horas reloj.

La distribucién: de carga horaria minima total de la trayectoria por campo
formativg, mmmm_w _o. establecido en punto 68, de la Res. N° 209/13:

».Formacion uwamﬂm_“ minimo el 5% del total.
* Formacién qw...m_“c,snm:.__m:ﬁ” minimo el 20% del total.

iotal,

* Practicas _Ua&ww,o:m__mmamw“ minimo el 10% del total.

DISENO CURRICULAR JURISDICCIONAL
TECNICTURA SUPERIOR EN AGROINDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS

A- Identificacion del Titulo

de Industria

>=3m:§:m y sectores involucrados con la misma

,_-wmo&m la actividad - Sociocultural o productiva.

2- Um:oi.:mo_o: del _umn, _ Uaﬁmm_osm_ Agroindustria de los Alimentos

w-._umB_ x__h profesional del Perfil. Industria Alimentaria
4- Tituladion: Técnico Superior en Agroindustria de los Alimentos.
5 -ZZm.._.” % ambito de la trayectoria formativa: Nivel Superior — Ministerio

de Educacion provincial.

H

. .‘... i
PROPUESTA FORMATIVA.

H-m- ammn_.ﬁn_o: de las caracteristicas y perfil del dmbito sociocultural y

e i

Caversidad Naclonal de Tucuman”
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La situacion mem_ de ia provincia en lo econdmico productivo puede
describirse, de: manera sintética, a través de tres zonas geograficas
claramente Aﬂwasommgmm en cuanto a su nivel de desarrollo econémico y

mayor o mengt grado de primarizacién de sus sistemas de produccion.

_.m zona Qm 3m<oﬁ ammm:o__o oo_so_am casi en su totalidad, con
el Qm:os_:mgo 3:.82 central. Esta zona incluye tres centros de produccion: el
frutihorticola, ﬁ_:m se extiende desde el area de influencia capitalina hasta el
departamento- am Famailla; el azucarero, que se mx:m:am a lo largo del corredor
central donde’ mv encuentran ubicados la mayoria am los ingenios azucareros; y
el limonero, ﬁ.m_“ﬂ__ﬂw_ﬁﬂoq,._m__s_@snm.mm_oo_mao. a los. departamentos de Capital, Tafi Viejo,

wnlwmu

SETINI

2 ins departamentss de Famailla y Burruyacu.

Estos tres ommm_.om de _o_,oa:o_o_o: se caracterizan por un relevante grado de
integracion Qoy la agroindustria, siendo notables los casos del limén y del
azlcar, y en :_m:oﬂ medida los sistemas de ancoo,o: de frutilla.

rm zona de mediano desarrollo que rodea a la anteriormente
descripta, se m_,moﬁmzwm por procesos de integracion agroindustrial de menor
_sﬁm:mamn_..m:,:m ellos se puede mencionar la cuenca lechera del departamento
Trancas, al :a:w de la provincia, y al sistema de produccion tabacalero ubicado

hacia el sur.

% Finalmente se observa la zona de mayor primarizacion de la

economia, ooi__.v:jmam por el sistema de produccion de granos de toda la franja

5le o . 1as zonas montafiosas del oeste.
mmﬁm des o_,_vo_o: y diferenciacion conceptual y sintética del
desarrollo moo:oB_oo uﬂoqcnﬁzo de la provincia se ha _onﬁmao a través de la
aplicacién de _nm siguientes variables de analisis: asentamientos de industrias,
areas ancocﬁm e infraestructura vial y energética.

De _m misma manera que la concentracion de industrias se

lncaliza oan = o wonaoesa, en la llanura central se concentran las
principales No.?ww productivas: ei area caiera, es ia mas extendida, ubicada en
el om::o-ommﬁm ﬂ._,\,_m granifera, extendida desde el centro hacia el norte y el sur; la
citricola se ublca en fa llanura central coincidiendo con el area cafiera, limitando
hacia el este mo..: el area de produccién de granos.

Um::,o ‘de este escenario, el Producto Bruto Geogréfico,

definido como: _ valor de todos los bienes y servicios finales que se producen
en la mno:oa_m provincial a lo largo ‘de un _uo:oao de tiempo determinado,
/i

]
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refleja la mnﬁ_s@m& econdmica de las unidades productivas residentes en la
jurisdiccion. <_.W_h Wm considerado un indicador indirecto de la productividad

agregada de _m ?oo:oa_m

w3

. wzm e ivas coh participacion en el PBG se
concentran en €l corredor central a partir del cual se genera la zona de mayor
desarrollo. rmw wﬂw:g:mimm nm: mayor participacion son: la azucarera, con
un 37,28%; la. w_m alimentos y bebidas con un 24,25% y la automotriz con un

@.Mmo\o._:ac_m:_u_gqu:_mwo\m 3,87 Qcm:.ﬁm LED Tucuman 2016 - 2020)

(POR QUE "ES IMPORTANTE EL SISTEMA AGROALIMENTARIO
ARGENTINO?

A U?jcn et s.da,n «*ar-de alimantos para la poblacion.

Toch es la base sobre la que se estructura gran parte del
mmvms_o geografico y la ocupacion del territorio.
w» _uchm es generador de empleo y gran parte de la poblacion vive

en m mﬂmm rural.
9 Waacm es la via principal de ingreso de divisas por exportaciones.

3 % E3 eje articulador da las economias regionales.

Estamos en - Sm zona netamente productora de m@.qom__Bm:Hom (Fuente:
>@8m__3m:8m f@m:ﬁ_:om Il, AACREA)

OJEDA ‘
TADO ;
ATIVA

MINISTERIO DE EDUCACION O>m>o.ﬂm_»_n_._.0>m DEL SISTEMA AGROINDUSTRIAL >x®mz._._zo |

o & w exportador de aceite y harina de girasol y soja.
o _2 productor < Amq exportador de limén y yerba mate.
° Am,_. mx_oo:mo_oq Qo pera, miel y mosto.

o m,m_,o mxwo;maoq de maiz, sorgo y ajo.

. .mﬁ exportador de poroto y leche en polvo.
) \.\_ :, exportador de m_ooqo: y:cebolla.
@ mhmh,_h” BIOGUCIOI Ge Vinos, peva y ciruela.

» 5tdiexportador de carme bovina y trigo.

z0 . M
2014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
Ty Om_,nm:m:o de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman®
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O>m>0._.mm_w_.~,0>c SISTEMA AGROINDUSTRIAL ARGENTINO - Il

° ,_m: exportador de carne de caballo.

® .Eo en superficie organica.

° w&_, exportador de mani.
e wmq mxvonmaoq de. mom_ﬁm an omnmao y lino.

e |t esa.

® .M:_m exportador de leche en polvo entera.

° 96 productor de quesos.

® ozo exportador de _umomm.

° 4 i.:o productor mundial de leche.
_n:mam. >n3@__3m: § Argentinos |l >>0xm>

O>m>0._.m_u.,_ww_._.0>m SISTEMA AGROALIMENTARIO ARGENTINO - [lI

sF .
Empleo Directo e Indirecto

o Ind. Laktiea: 230.100

o Ind. Molinera: 122.700
Fuerite: xwmwom_ms,_m:ﬁom Argentinos I, AACREA

_.mw ‘cadena Agroindustrial del pais representa el 36 % de los
empleos, Am @o n_m_ <> am _m u_,oacoo_o: am U_m:mm y 56 % de las exportaciones.

TV im:m agroindustrial del azdcar, los

ingenios an 3: mas de 10.000 toneladas diarias- de azucar, fo cual es un
gran <o_c3m:. ,C: dato interesante sobre la produccion de azicar en Tucuman

._v

es la m_m_uosn_o: de crudos para la exportaciéon, alcanzando las 572.000
toneladas de Em:oom y 230.000 toneladas de crudos, seglin informes privados.

El Centro >Ncowqm8 >6m3_3o proyecta una mejora en la exportacion de azlcar
quit®: s um mamrade intamo. Pero los envios al exterior no son

para marters:
tan rapidos corno Guisieran 10s azucaieros, dado que persiste el problema de

falta de _omaom _u: el puerto de Rosario. .

O:m actividad- comercial de importancia en la provincia es la
referida a la _uzacoo_o: de frutilla, esta rama las exportaciones en 2012 fueron
inferiores - a _mm de Noj Con respecto al mercado doméstico, la frutilla
ooamqo_m__Nmam : NSN en el Mercado Centra! de Buenos Aires (MCBA) provino

21 "/
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@

_u::o_vm_:._m:”m am Tucuman, mmam Fe, Corrientes y Buenos Aires, y supero las

5.000 ﬁo:m_mawa

@:.m actividad, Eeacofm de la provincia de Tucuman, es la

prodiics

e
RIS T

aen2os del siglo pasado. la provincia contd con

fincas de Qm: *B_Uo:m:o_m con. producciones de leche que sorprenderian adn
hoy en dia. E _m década del '20 disponia de leche pasteurizada y en los afos
‘40 su "Granja; _(_oam_o_. producia mas de 20.000 litros diarios.

nnoo a poco, ' superando 3c=_n_mw inconvenientes, se fue
mm_umo_m__wm:o_m m incrementd su importancia hasta llegar, en los afios 70-80, a
producir mas aw 100.000 litros diarios, con la nm:_o_vmo_o: de 200 productores
tamberos mumﬂmn_m:ao la provincia y _omnm de la regién. No obstante, en la
w:

_Bv_mam:ﬁmamvw....k de sus propios errores organizativos, y llevaron a que su

década del ~esta cuenca sufrid6 las consecuencias de las politicas

,Ein__um_ empre wm_ nmam_ﬁaoﬁ_h la _.nommm_,m?m COOTAM, quebrara dejando a la

i 110

»ide entregar la leche. Algunos de

ellos m:oo:\:m_mm: salida a su produccién a través de empresas de la regioén o de
la zona om:\:m. gue se animaron a recolectar los volimenes mas importantes.
Otros no Esmwvs otra alternativa que reducirla drasticamente hasta hacerla
compatible oo__u ‘m venta local y cor productos artesanales.

k&.cm_amsﬁm la principal cuenca lechera de la provincia, ubicada

2 oon unos 43 productores de leche, segun

-
S e

las Ultimas _:qoﬂBmo_o:mm los cuales tienen diferentes escalas y formas de
produccion, _on; lo que las realidades de estos tamberos son también distintas.
Producen ammm__m., 300 hasta 10.000 l/dia, lo que marca las distintas realidades de
cada ancn@.wﬂm:._gm: son diferentes las necesidades, y lo mismo sucede
con la forma o,_,m.m:_nm?m de cada empresa tambera de Trancas. Actualmente
el sector tiene: _._s punto muy fuerte que es la institucionalidad que se logré con
la formacién Qc mm Mesa de Lecheria.

m: los dltimos afios instituciones dependientes del Gobierno
provincial, de. _m Universidad Nacional de Tucuman, de la mccmmo_.mﬂm:m de
Agricultura T.m_.. liar y del INTA se unieron a la iniciativa local (oficial y privada)
de 13 -Meon ‘| achera Provincial y promover la

nara enincidir ‘B confrimacié::
reconstruccion e la cuenca. Desde que se constituyé esta mesa se hicieron
muchas cosas, én lo que respeta a tema institucional, al .&oaoo y productivo,

pero todavia nmwam: cosas para hacer.

2Z

. “2014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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Ia< Trancas tiene una vidriera para mostrar la realidad del sector:

Expoléactea aa_ Norte, una ambiciosa propuesta con charlas técnicas,

Emmmimo_o:mmhm stands, jura y venta de ganado lechero. Una tradicién que se

renueva ano cﬁm afio y que cuenta con el apoyo del municipio sabedor del

impacto que cmrm la lecheria en la vida comunitaria.
oo gi, A blzm_én:? _00 1_.,5.»2@ v o_,oacoﬁo_jmm lecheros tranquerios y

aw _mj ael Vaiie que :n.o&n: .:n:oo:_c:mamam:ﬁm con profesionales privados

y de _:cho_o wm estatales, lograron formar el cluster lacteo de Tucuman que
hoy ancom ::om 75.000 litros por dia de
compuesto uoq am productores primarios, 18 industrias artesanales, 3 industrias
medianas vy mon.SQOBmam 11 _:wﬁ_Eo_o:mm que brindan soporte a los

distintos moﬁo_mw de _m omo_m:m lagtea,, Surgié por iniciativa de la Mesa de

A.,

leche cruda. El cluster esta

i g

Lect ¢ ,
momentos, la _mosm que se procesa de esos 75.000 litros diarios es de 50.000

en julio de 2012. En estos

e ]

:..

HEETH L XL _n,srﬁm.u:—jmj

litros y si se :m m en cuenta lo real que consume la provincia en leche por dia,
500.000 litros gw da una idea de lo que puede llegar a crecer la actividad. Esta
es una clara _amm de la potencialidad existente para la produccién lactea en la
region, ﬁm:_m:ao ‘en cuenta la optimizacion de recursos y crecimiento conjunto

de los a_m::ﬁon. oﬁoam n:m propone la iniciativa del cluster.

1-b- .Emz_"mnm%w: de la propuiesta formativa.

L.os cambios acontecidos en la estructura social y de los
«or diversificacion y segmentacion de

OJEDA las amam:amm o_camn_mzmm Los tradicionales referentes de clase y sus
TADO
al tiempo que un universo

oamz_Nmo_c:mm __uo__:omm y oo_,voa:zmm cambiaron
mas complejo ..<_:m68@m:mo de actores y necesidades emerge.
> La caracteristicas -en relacién a los mercados productivos e

industriales ho. ucmamqo: ai Bmam: Qm estos cambios, por ende es necesario
los mismos. Se -requieren

& -“Ir_.

UQBm:m_ﬁmBmﬂ.ﬂm nuevos perfiles técnicos que den respuesta a los adelantos

tecnolégicos m.w:.waom en la época actual.

B -6:6 a estos cambios que provocaron replanteos en todos los
ordenes moo_m_ma. las respuestas de la Politica de Estado y de la Politica
Educativa E_,_ma.wo_o:m_ y nacional, se orientan entre otras cosas a fortalecer las

ofertas macomzé_m y las instituciones de nivel superior con el propésito de
23 /i
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utilizar a la mn ,omo_o: como herramienta que potenciar el desarrolio regional y
local y 335_, m_ sus ciudadanos como mmm:ﬁmm _uo;mao_.mm de ideas, m_mocﬁoqmm

con la Eov\mo.a_o: de _:mﬁm_mn_o: de nuevas agroindustrias’ en forma vmc_mc:m

como ya se cito en el n::ﬁo m:ﬁm:oq de este documento, se cuenta con muy

pocas ofertas am formacion de ﬁmo:_oom que preparen a los habitantes para
insertarse _mccmm__,_._mam en las industrias, con puestos intermedios, que no sea
el de ocaﬁom e mu_ de Uﬂo,ﬂmm_o:m_mw de grado.

m,.oao Ministerio de Educacion nos compete la responsabilidad

de concretar a wB<mm de propuestas sélidas, lineamientos de trabajo que en
estrecha . cons .o:m:o_m con el resto de la politica publica y plenamente
articulandolas o@: las necesidades sociales de la zona, puedan de algun modo

paliar, las omﬂm...émm. d_mm <m330_m m:r acm:ﬁo a formacion y capacitacion de

recursos iunnahios e esia 1_c<.__c_n

__.Wm...Om:zo de esta misma linea es que se propone como meta
dentro de la __vv__.:om educativa jurisdiccional, avanzar en la mejora de la
calificacion o_m,,..“q_nwm trabajadores por dos vias principales: la primera, a través de
un aumento qv su nivel de instruccion, elevando el porcentaje de los
trabajadores omm estudios secundarios .oo_sv_mSm al 75%; la segunda, mediante
z Lo s Sinat de conectsr a los empleadores con las

A J personas que | _u Hscan trabajo, proporcionen capacitacién laboral de orientacion
_ practica al ﬂmﬁ ”_m los jévenes entre 18 y 25 afios en condicién de desocupados

‘Prof. zaw SHLVIA 0JEDA O buscando tr mq&o (LED Tucuman 2010/2020).
SECRETAR\Y/DE ESTADO

- . DE GESTIOY EDUCATIVA ' Dtras lineas del Estado provincial y que se entrelazan con lo
" MINISTERI{ | EDUCACION - '

o explicitado precedentemente es que se dispone actualmente de un conjunto de
planes vy vamwmamm destinados tanto al entrenamiento laboral de ‘los
ammoocnmaom ,.\ _o<m3mm_ a la asistencia y capacitacion; como asi también a la

ey Boamq:_mmoa:_ %__m transformacion productiva de los recursos existentes en el

territorio provinzial, con ‘el objeto de potenciar las herramientas que son

necesarias para:el crecimiento écondmico.

[ v

inferir con toda claridad que la

R L-Ta

i

£
f

%

E— propuesta de mn.ﬁm Tecnicatura mcumzo_, en Agroindustria de los Alimentos, se

inserta _um;mﬂm_ﬂmam en los lineamientos de la politica: publica provincial y las

necesidades y anmoﬁm:mromm de la jurisdiccion, las que como se explicitaron en
24 ./
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el punto precetlente cuenta con un potencial desarrollo agropecuario que sirve
de plataforma’para la Sn__cmim_ﬁmo_a: de la produccién primaria, lo que da sin

dudas un valer. agregado a dicho producto, lo que incide directamente en el

desarrollo locat’y regional.
1-Pzcpuesta Curricular

2-a- Denominécién de la carrera de referencia

TECNICTURASUPERIOR EN AGROINDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS
2-b- Denomirizcién de Ia titulo

TECNiLG crm SRICH £iv AGRGINDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS

2-c- OEm:..\o.w .w.m la Formacion

° w:_amq_::m formacion cientifica y técnica que favorezca el desarrollo de
ooB_um+m;o_mw mm_umo:ﬂ_omm pard ‘desempefiarse en los diferentes ambitos
moo_o-ognmo_o:m_mm del area de la Agroindustria de los Alimentos, de

I acuerdd a criterios éticos, sociales y politicos.

° 3032% mmvmomom de trabajo que favorezcan el desarrollo de
noaum*mso_mm aue mvcamz A lograr una eficiente industrializacion y

Prof, MARIASILYIA[OJEDA

SECRETARI\ DE E§TADO c%anc ¢ ¢ ios Eccccem_

DE.GESTIOMEDUCATIVA
MINISTERIQ DE ERUCACION

® _uanmomm._.»m_ disefio y puesta en marcha de dispositivos que contemplen
mm_umaw“ sobre __o_mqu@o ciudadania, participacion y trabajo en mncﬁo
para 1 n_mmm:o__o de competencias que favorezcan el nivel de

mBU_mmw___o_mg yel desarrollo personal y social.

o Favorez@r la construccién de procesos de articulacion con el ambito

moomovvmﬂucozé_ a los efectos de fortalecer el vinculo .educacién —

trabajo.

23 : /i
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PO T E

2-d- Perfil dei-ingresante

Titulo mmoc: m:o oo_j_u_mS secundaria comun, Secundaria Técnica vy

>@8ﬁmo:_nm

2-e-Perfil Qm_.w__.w.nwmmmaom

,m.‘ El ,mm,,mmmao de esta carrera contarda con sdlidos
oo:oo_a_m:ﬁom o_m:E_oom y técnicos, que le posibilitaran desempefiarse con
idoneidad y, oc.:_oqo_j_mo etico y social, en los diferentes ambitos relacionados al

ienticios de origen animal y vegetal.

j
LIS,
(‘, 3
£

1. Planificar, @,mm:o:mﬁ y organizar el proceso de industrializacidén de productos

muﬁovmocm:om para _uaacn__, alimentos, a _8:: del: analisis territorial; las

L -

2. _umao:_wm: en las diferentes fases del proceso de elaboracion de los
m=3m:\8m__._.__”..._mm_mNm:n_o el adecuado uso de: materia prima, equipamientos,
anc_:mzmm,... e insumos acorde a normas y estandares de calidad e
inocuidad ..%.u. alimentos y seguridad e higiene y cuidado del medio ambiente.

3. _ummm_.J.m._.w_._.__.,"m_m_ooa_.H y poner en marcha emprendimientos "productivos
viables m,o.vw_"amm a las'caracteristicas de la produccion local, armando redes
de ooovmﬁwm_o: ooscszmzm en pos del desarrollo local y asesorar a terceros
en el armedo de mavﬁm:q_s_mzﬁom _oﬁoacoﬁzom y de la elaboracién de

Jl\. v: .\{m{. i.,

2 /)
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oOz._. xmm0rco_oz %.z_mqu_>rzowm w_..%sm&
EXPEDIENTE:N° 027750/230-D-13.- =
Cont. Anexo tlflico

..

4, Ommaomg la comercializacion de los productos industrializados, utilizando
mmqmﬁmm_mm mm comercializacion y de marketing acordes a la dinamica de los

mercados _o_,m_mm y regionales.

[ ha s h s e s it e rin

Areas de Ooavmﬁmso_m ~ 77| Funciones

Planificar, Qmw...wzo:mﬁ y organizar v’ Generar espacios participativos,

el proceso Qm. industrializacion orientados al diagnéstico, priorizacién
de bBQ:Qmm agropecuarios y propuestas de solucién  de
para nBQQQ %Emiom a partir problematicas locales

del:  analisis.- “territorial: - ias 1 v Realizar diagnésticos territoriales.

caracieristicas donaidagt v wterpretar y definir metodologias de

de la nBQ:o_ﬂ._,..s.._.,,S primaiia de la trabajo en el area

zona; ,.u,. condiciones | v Andlisis, seleccibn y compra de
mb\.omnoau\.nmw__.% cada region y materia prima.

las nmzqm:o\.m_w.. del mercado y v' Organizar y preparar el equipamiento
dinamica de k- 2conomia. e indumentaria para la realizacion del

proceso de industrializacién.
v Controlar y realizar el mantenimiento
basico de equipos.
1A PJEDA : . . .
. ﬂ_wm v" Cumplimiento de normas de calidad y.
MINISTERYO DE EDUGAGION . : ST . seguridad e higiene.

< isrganizacion  de  la  logistica vy

distribucion de productos.
v’ supervisar el proceso industrializacion

T n de productos de origen animal y
- . vegetal.
N v Coordinacion de tareas asignadas a

: T rada integrante de los equipos de

o ; | trabajo y el cumplimiento de la

S : misma.

VA ./
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e o ks e A
o
CONL. A

...

-y ]

el TUCUMAN

Bicgntenaric de la indapendencia ncém.ﬁzm

3274 i5Ed)

los m\\:\‘m;m@m, realizando el

QOo:on :mo Qm Emam:m b:Em

estdndares  de calidad e

inocuidad % alimentos y
seguridad e :@m:m y cuidado

del medio am ::uE.m

insumos acoide a normas y

v" Recepcién y acondicionamiento de la
materia prima.
v' Elaboracién de productos, utilizando

equipamiento y magquinarias

ﬁwvmn_%_omm aplicando la BPM.

v Manejo de materiales, instrumental y
equipos adecuados para apoyatura
técnica acorde con el estado actual
de la especialidad

v Organizar y ejecutar tareas de
laboratorio de alimentos realizando
analisis fisicos quimicos

v’ Detectar defectos y desperfectos y
gestionar medidas correctivas para su
reparacion.

7 FEnvasado y esterilizacion de
_.um,om:_oﬁom.

v Etiquetado seglin normas de oo&mm

alimentario.

Diseniar, m\mqowmw y poner en

produccién 16¢al, armando redes

productivos .< Qm la elaboracion

de E.oQ:Qom. !

marcha ®331b31§3_b3..30
ProGuciivas
las  caracteristicas de Ia

de cooperacion comunitaria en |

pos del désarrollo local y
asesorar a - terceros en . el
armado Qm._. - emprendimientos |

Formulacion de proyectos de
emprendimientos viables.

cizkoraciaon del plan de negocios

Gestion, administracion y puesta en
marcha del emprendimiento
productivo

Asesoramiento a productores locales y
organismos.

Coordinacion de recursos humanos.

los tnoqcnﬁm_“___ Snamﬂmﬁmao@

s fiizE

comercializacién y de marketing

Gestionar la l Emﬁmﬁmo\oz de |

v Analizar y diagnosticar de los. tipos

de - mercados locales y de |la

dindmica dela  economia regional.

x
Sh1}

v" Disefiar vy elaborar

planes. de

i
<A

p)
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Cont. >:mxo Unico

...

'

acordes a E dinédmica de los comercializacion para la colocacion
de los productos en el mercado.

v’ Disefiar y desarrollar planes y
estrategias de marketing.

v’ Realizar operaciones de venta de los
productos.

SRS _Cﬁ_nd‘um ¥ 1"31_)50_03

1

o . vm:_o_vmo_os en ﬁmamm o_m seleccion, recepcion y preparacion de

la Bmﬁm:m prima.

o @:,ﬂo::mo_o: de equipos de trabajo encargados de preparacion,
control < _Smam:_B_mEo de equipos y maquinarias.
o : w.am__Nmo_o: de tareas referentes al uso de diferentes tipos de

\\Xa., _:m:camzom cﬁ___qu_om en las diferentes etapas, del proceso.
.,ﬁ_o_umo_o: en las diferentes fases del procesamiento de la

materia E_Bm m_m_ooﬂmn_o: del producto, control y monitoreo de la calidad

del Bmm:;_.o...__

Prof MARIA SIYIA OJEDA o, P n_o__umo_o: en procesos de medicion fisico quimicas de la
e m e 0 ; ¢ del producto obtenido para cumplir
con los estandares de calidad.
o _:_v_mam:ﬁmo_o: y control de normas y umqmam:om que regulan los
Vo diferentes:procesos de la industrializacion de alimentos.
1 . © ?ummoqm_,:_m:ﬁo en el area de la agroindustrias, en pos de dar valor
agregado 2 la produccion primaria logrando asi el desarrollo locat:

o . _.?m__N;) iAs di tmrans referantes a disefio, elaboracion y puesta en

e I O U YT
[rigiciia . &2 Giviplandi

y comeicializacion de  productos

agroalime*:tarios.

| 8 29 ./
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MINISTERIO DE
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Bicantenario da ik thdependencia 2010/2038

_ummo_uclcz _s_z_m._.mx_>r N° w 2 7 a 15(MEd)

i

[INOJEDA o
STADO

CATIVA
mcgo_oz.

—ERaTTTment

Cont. >:mxo c:: n_

‘competitiviind de piod

2-h- Ambitos de jnsercién laboral

mw_.mmﬁmmmuo de la rarrera puede desempefiarse en los ambitos

relacionados al m_mw de Agroindustria de los alimentos:

Industrias ..___mm__,ommwam:ﬁ.m_.mmm" industrializacion de productos de origen
animal y ,Mm@mﬁm_. participando en la coordinacién y control del proceso
de industridlizacion y en las diferentes fases del proceso de

industrializagion.

_s_n_.om_sua:n_mz_mﬁo. generacién, gestion y administracion de

m:,_nﬁm:a_: _.58m :w_mo_o:maom a la industrializacién de alimentos.

Consultofia y asesoramiento a pequefios productores para la

transformation de la produccion primaria y generacién valor agregado

qumamamm gubernamentales: control de faena, elaboracién y locales
de mxnm:awow de productos de origen animal y vegetal, intervendra en la
formulacién - de proyectos destinados a aumentar la calidad y

otos c&c&:naim:om

x ) /)
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ahterarie da la tidepandancls 20002018

8 | Legistacién Alimentatia,,

/...
2-i- Pian o_m mmﬁc&c {organizado por campos de Formacion).
Afio | Ne
horas horas horas Tipe de
S cdtedras formaclén "G"- | Gener. | Fund. | Espe. | Pract.
cdtedras relo] | ucu wgn npo
semanales F'-"g"."P
1 | Matematica y Fisica Aplicada 3 60 F
2 | Quimica General 3 60 F
3 Quimica Orgénica | 3 60 F
114 m_oﬁmo:o_om_m de log a___.:maom 4 80 E
5 4 80 E
6 : 3 60 G
7 2 40 F
8 I._Em:m y S& 3 8¢ ‘E
9 | Nutricion 3 60 F
10 | |nformatica y 2 40 G
30 00 0
2 | 1 | Bioseguridad 4 80 E
2 | Quimica de los m__Bmaww 3 60 . E
3 | Emprendedurismo 3 &0 i
4 _um::w:mm..: M... R .w ) 60 G
Maquinas, Eauipos # 4 80 E
5 |la Industria Alimentaria
Industrializacién de los >__3m:8m am 4 80
6 | Origen Animal i
Industrializacién de los 4 80
7 O:mm: Vegetal
8 | Practica vqoﬁmm_o:m__umlmm i 8 160
w. . 32 640
1 | ngles Técnico 60
2 | Agroindustria de los %_Em:”om de 80
origen vegetal L
3 | Elaboracion de ancoa de origen 80
animal i
4 Omm:o: y Planifi omo_o: am la Empresa 60
>__3m2m_._m !
5 Ommﬁ_oz de Om_amn”na Productos 60
Agropecuarios i . e
§ | S
. | alimentos
7 | Conservacion nm los Alsnentos - 60
40

“2D14-Bicentenario de la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Om:ﬁzm:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman

% | Practica Profesionalizailtes I ” 160
33 990 | 660
95 2850 1900 0 240 | 840 | 1200 7| 480
Porcentaje 8,42 | 29,47 | 4526 | 16,84
o 5 20 | 45 10
s
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MINISTERIO DE EDUCACION
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OOZ._. zmmo_..cQOz g_z_m._.mm;_.zo m N N \mcsm&
EXPEDIENTE N% on.\qmo\muo-c 13.- - & .
Cont. Anexo Uni
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2+~ 0=mn_,ommr distribucién de horas teéricas y practicas.

Espacios

ESPACIOS : Taller/
| Tedricas | Practicas, _ . : Sala de

karatorio | Espacio

CURRICIfLERE

informaética

productivo

Matematica y Fisica |

Aplicada 1,5

Quimica General 1,5 - |15

Quimica Organica 1,5 1,5

Biotecnologia de los,

alimentos

Microbiologia en lo3

alimentos

Munde del Trabajo

Sociologia de las
Organizaciones
Agroalimentarias

Higiene y Seguridad.

%
N
[
Y

Industrial

DO TR S -

Legislacion

Alimentaria 12

2
Portugués '3 12

Informatica

[ I e Y =)

Bioseguridad

alimentos

Cue
o=
ui
=
~
"
=
w

O
b
w
s
n

m_jn_.m_.ammc:m_jo

/ Ingles Técnico S .N 1

Stof. MARLS. NLYIA QJEDA Maquinas, equipos e:| -
.. (CRETARIAYAE ESTADO o o
BE GESTION Whucativa Instalaciones de laf

ISTERIC CENEDUCACION

Industria Alimentaria | 15 15 1,5

Industrializacion ~ de
los  Alimentor  do, 4
Origen Animal B 2 12 2

Industrializaciéon  de

los Alimentos de, ¥ .
Origen Vegetal g 2 2

Practica
Profesionatizantes || - : 3 N5

Agroindustria de los
alimentos de origen |4

vegetal - W

*20%4-Bicentenario Qm la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Om_‘_a:m_,_o de iz Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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CONT. RESOLUGION MINISTERIALN® 3 2 7~ /5(MEQ)
EXPEDIENTE N°.027750/230-D-13.-
Cont. Anexo Unica:

..

Elaboracion am_‘ h iz [ il

producto  de  origan; P “ .
animal . .” i < 2
Gestian v X

Planificaciéon de _m._ w

Empresa Alimentaria | 1,5 1,5

Gestion de. Calidad |

de Productos :

>m_.oumccm:ow w 15 L5 15
Comercializacion < ..4 _

Mercados de >m8- 3

alimentos l: 1,5 1,5

Conservacion . de .._

los alimentos : w 1,5 15 ] 1,5
Nutricion - I3 12 I - .
T ST O AU
Profesionalizantes - |'8

i o . 3 5
Total N R O RS 26 1

2-k- Resarrelle de lon Tausuioy Cuiviculares (contenidos y referencias

za_momqﬁa@.
Espacio OE._._n:_n:.. _s>.=.m_<_>._._o> Y FiSICA APLICADA
Tipo de unidad oc:_o:_mq _,\_mﬁm:m
Ubicacion en el v_w: de estudios: Primer Afio
Carga Horaria: f_ :m Catedras.

Campo de _uoqa._.m...u_o: de Fundamento

Contenidos ..
Eie Tematico 4 -
Relacion. Funcitin. Distintas formas de notar funciones. Simetrias de una curva
o grafica de EE expresion:’ respecto del eje y, del eje x, del origen de
coordenadas. _u::o_o: exponencial; caracteristicas de la grafica. Funcion

/i

)
3
.....

y 0m:»m=m:o am .m _u::nmn_o: am _m c=_<mz..ama Zmo_o:m_ de Tucuman

__\ .
- ey
L )
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CONT. RESOLUGION MINISTERIALN® 3§ 2 7 , /5(MEd)
EXPEDIENTE N® 027750/230-D-13.- :
Cont. Anexo Unic® |

.. |

logaritmica; caraéteristicas de la. grafica. Razones trigonométricas de los
. A i . .

angulos' agudos_¢le un tridngulo rectangulo. Razones. Relaciones entre las
razones trigonométricas ﬂm los angulos complementarios. Relaciones entre las

razones trigonamétricas de un mismo Angitlo “Funciones trigonométrica.

Eje Tematico 2 |
Andlisis 8323&@:0 simple. Arreglos. Arreglos complementarios. Nimero de
arreglos. _umzjiwmwo:mm. Nimero de permutaciones. Combinaciones. Numero
de combinaciones.*

Binomio de stnwxiz_n.::mm. propiedades.del Binomio de Newton. Tridangulo de

Pascal. Deferminsiie.

Eje Tematico 3 : -
Incremento de I3 ._...M.‘mzmc_m. Incremento de la funcién. Razén de incrementos.
Derivada. Razéri .,.”__._._oﬂm_.:mam__ instantanea. Aplicaciones del concepto de
derivada. mocmomm_.:.wam la recta tangente. Recta normal. Derivada segunda y de
orden superior mmw._, m.._v..sm funcion f. Derivada de funcion en funcién. Diferencial de

una funcién. Funci¢h creciente y decreciente.

Eje Tematico 4

El calculo mammﬁm._..._...v:_.:z_,_\m. La constante de integracién. Condiciones iniciales.

Progiecdades  wg A Procedimientos elementales de

<moﬁo$m_._::oaqwma: a la Fisica. Medidas y Bmm:_ﬁcamw. Patrones. Sistema
internacional Am__<_w.mr>v. Magnitudes fundamentales y derivadas. Magnitudes

-

SR, L r
escalares v vecicrsles Oy ez o vectores. Teoria de los errores

experimentales. *-

e

&

L STRECETRST RO

Eje Teméatico6 ©

Hidrodinamica <.__._,.M<_moom_“amu. Régimen estacionario. Caudal. Ecuacién de

continuidad. .._.mo.._ﬂmwam de Bernoulli. Aplicaciones. Viscosidad. Ley de Newton.

Coeficiente de <_mmnwmama.m_

| h | /i
“204-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Centejlario de la Fundacién dz la Universidad Nacional de Tucuman
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.. T

©d b s B W i

Eje Temético 7 »
Termomeiria. .,._...m..”.&vmq.mﬂcﬂm.._ Escalas termométricas. Dilatacion: lineal, superficial
y cubica. Dilatac _,o: anomala. Dilatacion de soélidos y liquidos. Calorimetria.
Cantidad de ommq.w Calor mm_umo:,oo Método de las mezclas. Cambios de
estados. Calor n_m :m:mﬂo::mo_o: m<mnoqmo_o: y ebullicién. Propagacion del

calor. 003:09% _u_c_o om_o:oo Conveccion. Fendmenos naturales.

mma_mn_o:. mmoﬁoﬁ.w de mB_ma:_ reflexiéon y absorcion. Cuerpo negro. Ley de

Stefan. >_o=m_m_omom”_.@m.

Bibliografia de referencia

° _::oacoo_ni .al andlisis matematico (Calculo 1) — Rabuffetti — Editorial
Libreria m_ Em:mo- 1991

o Caicuio C:.“.mwm:o_mm e Integrai - Serie Schaum - Frank Ayres Jr.

o Algebra -_m.»__p.w._qam:n__o 0. Rojo- Editorial el Ateneo

o Alonso _,\_w Finn E.: 1995, Fisica, Addison-Wesley Iberoamericana,

Madrid. .
e Resnick, ﬁ _._m__am<_ D. &Krane, K.:1993, Fisica, Cuarta edicion,

O m O m >«« gmx_ﬂ.a [E IS PR A [
o Serway, K. . Em Me (.ms?I:__ viéxico.

e Tipler, P. >A 993, Fisica, Tercera edicion, Ed. Reverté, Barcelona.

Espacio Curricular: QUIMICA GENERAL .
Tipo de unidad cufricular: Materia

Ubicacion en el plafi de estudios: Primer Afio
Carga Horaria: 3 hé Céatedras.
Campo de Formacisn de Fundamento

Contenidos

Eje E.Bmﬁoc .

_,\_mﬂm_,_m y m:ma_w Masa y peso. Elementos y compuestos. Nomenclatura
inorganica. xmmozc: quimica. Leyes mmﬁmnc_oam:_omm Teoria- atémica de
Dalton. Regla am ><oomn_3->_snm8 Masa atémica y molecular. Atomicidad.

Concepto de mol. chmB n_m Avogadro. Volumen molar. -

/)

» o i3 Provircia de Tucuman
GiidaciOn Us a Ul .<m.¢_cma Nacional de Tucuman
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Cont. >:mxo U ﬁ.o

..

Eje Tematico 2:
Unién quimica. ; ::_o: electrovatenteé idnica. Energia de ionizacién. Afinidad
m_mﬂ_.o:_om c;ar no<m_m:ﬁm Férmulas electrénicas de los compuestos mas

coinunes. gc . Congientz ¢ equilibrio. Principio de Le Chatelier.

Influencia de la f _._._um_,mEqm de la presién y de la concentracién en el equilibrio
de reaccion.
Eje Tematico 3 ' =

Disociacion a::.,.m..h_am los electrolitos. Teoria de Arrhenius. Electrolitos fuertes y
débiles. Disocia _..: del agua. Producto i6nico del agua. Potencial hidrégeno.
Calculos de uI“. _sn_momo_o_.mm Teoria acido-base de Arrhenius. Teoria acido-
base de Brons ~an_ ._.mo:m acido-base de Lewis. Reacciones de doble

sustitucion. ch:_.m.._._mmo_os. Hidrélisis.

Eje Tematico 4
Disoluciones — mc.cc___amn_ Conceptos de solucién, soluto, disolvente. Unidades

o _ fisicas y n_.___j_omm o_m ‘concentracion. Solucién saturada. Solubilidad. Concepto
A de solubilidad: mc_ao m:__nc_ao gas en liquido, liquido en liquido. Dependencia

f/ ,

“Pegl, MARIAGILYIA DJEDA R

« SECRETARIAQE|ESTADC 3 |a temperatura ¥ bresion.
DE GESTIOM BEDUCATIVA -

“INISTERIO DE EDUCACION m._m Tematico 5

Termodinamica, nituraleza. Definicion de los términos de la termodinamica.

Primera ley.
Crialnia v temperatura. Capacidad calorifica

Trabajo v calor. Energi
e de los gases.
Segunda ley de la‘fermodinamica. Reversibilidad y espontaneidad. Concepto de

.w ’ R E ,
4 ; )
1
13
i
I
I
1

rrexmn T

Entropia.

&
N e, |

Energia libre. m_.xmao de equilibrio. Efectos térmicos de las reacciones

e quimicas. mocmﬁ,_czmm termoquimicas. Calor de reaccidén, formacién y
combustion. Om:&_o entalpico. Leyes de la termoquimica. Calculos

R PRSI I

termoquimicos.
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Bibliografia de z_..wm_.msﬂm

B
i i ._..Lr\:._ﬂ,wAw gi. .y

® HBurslen B., Quirnica. La ciencia central. Editorial

° O:m:@ _» 0:_3_8 Editorial Mc Graw Hill. México.1992. Primera edicion
en mwum:o

e  Whitten |
México. Aomm Segunda edicion en espariol.

s Atkins _u.“._ ..,.,_o:mm L. Quimica. Moléculas. Materia. Cambio. Ed. Omega
SA. éomm._. ercera edicion.

._,Omm_m< R. y Davis R. Quimica General. Editorial Mc Graw Hill.

e, ¥ I

mmumn_o ﬂ:qzn:iq ﬂc_.s.cx Lwcrz_cr
Tipo de unidad n_h_:.\_,ﬂ.ioc_mn Materia

Ubicacién en el _,_m: de estudios: Primer Afio
Carga Horaria: 3; Hs Catedras.

Campo de _nogw_n._wo_,_ de Fundamento

Conitenia

-v
F e
Eed
¥

_Eje Tematico A

Caracteristicas a am:ﬂ_:omo,o: de los compuestos organicos. Caracteristicas de
los ooBvcmmﬁom oams_oom Fuentes de los compuestos o_dm:_oOm Analisis
elemental ncm_m&:,\o y cuantitativo. Tipos de férmulas: empirica, molecular y
estructural. Determinacion de estructuras: métodos quimicos vy fisicos.

Eje Tematico m .
Hidratos De Om:uc:o Glucidos. Umz:.o_o: Composicién quimica O_mm_*_omo_o:

Funcién. _,\_o:owmom:aom ‘Disacaridos. _uo__mmom:aom los gltcidos en la‘industria

-

aliman

.rﬂ\..m. my\

Eje Tematico 3

o

Lipidos. Definicion; Estructura. Clasificacion y origen. Acidos grasos saturados e

insaturados. >oﬁom grasos esenciales. Diferencia entre grasa y aceite.

‘a Provingis de Tucuman
gg Nagiona! de Tucuman
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Oo:ﬁ Anexo C:_n@

il..

Procesos de :.q_a%n,omo_o: de grasas y aceites; Hidrogenacion, Trans- .
esterificacion. go_mm.ﬁma_ Aminoacidos / Proteinas Y Enzimas. Definicion.

Caracteristicas. : _mm_ﬁ_omo_o: " Funciones. Estructura. Propiedades. Las

proteinas en los .v.m__BmRom. Composicién. Enzimas: definicion, estructura y

funcién. Las enziltfas en Ins alimentos.

Eje Tematico 4
Vitaminas y 3_:mi_mm Definicién. Importancia biolégica. Clasificacion, funcion y
principales Em:ﬁmm .de vitaminas. Propiedades quimicas. Causas generales de
pérdida de vitam ,,u__m < minerales. Estabilidad de las vitaminas en los alimentos

frescos, prodassd 2 ol vinzaenamianto. Minerales: distribucion en los

Eje Tematico5 .~

Propiedades oqum:.o_mv:omm. Caracteristicas. Sabor: sustancias aromatizantes
en la industria, waaoﬁmm naturales y generados por reacciones quimicas.
Potenciadores am_ mmcoq Gusto salino y acido. Efecto piante y refrescante. Olor.

Color Textura. _u_,oc_mamo_mm de algunos compuestos.

Bibliografia de ,.m?azgm

° mo_oao:m .-<<O 1988. Fundamentos de Quimica Organica, Ed.

Madrid. i
e Soto OmBm.&, J.L. 1999. Quimica Organica. Editorial Sintesis. Madrid.
° mmuxo_8<mmm_w_ A, Rafelson M.E. Concise Biochemistry. Ed. Marcel
Dekker, New York, 1996.
e Horton m.rv._goqm: _!>.,.Oo:m R.S., Rawn J.D., Scrimgeour K.G. Pentice

e
Hall

Immvm:omam_:om:m:mbr Mexico, 1995.
s BLANCO, ' Antonio. “Quimica Biolégica”. EI Ateneo, 7°. Edicién
" Argentina- 2004 |
o _,\_ois__w,o: .m:g Boyd — QUIMICA ORGANICA- Addiso- Wesley
Iberoamericana:
USA. 199¢.;

4 38 /i
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mm_umn_o 0::..05:... BIOTECNOLOGIA DE AGROALIMENTOS

Ubicacion en el _u_m.: de estudios: Primer Afio
Carga Horaria: 4'hs Catedras,
Campo de Formacién de Especifica

Eje Tematico 1

Biotecnologia. .U...wzaoa:. Cémo funciona. Porque es importante la

~ Biotecnologia. Lo§ beneficios de la Biotecnologia. Clasificacion, aplicacion vy

técnicas cmmammw_.m: Biotecnologia. Relacion con otras disciplinas e impacto en
diversos sectores.

xn

Ej= Tan

L da

Células Eoomz&&mm y eucarioticas. Organizacion de la célula. Nucleo celular:
sus partes y En_m_o:mm. Bilogia molecular: Acidos Nucleicos ADN y ARN,
estructura, E:oa.smm Estructura, concepto y clasificacion del cromosoma.
Mitosis .y Bm_om_n Concepto de gen < @m:OBm Genotipo. Coédigo genético.

ibad s Ly Gy b __ 5 :: mE ::-

Herencia.

Eje Tematico 3 |

Procesos dﬂmgm}m?om Concepto y tipos. _,\_moqooam:_m_._._ow industriales.

Seleccion de :._m:m:m prima. _uaommom tradicionales. Fermentacion para la

produccion de m__3m:8m Alimentos fermentados. Probiéticos y prebidticos.

L -

Eje Tematico 4 ; .
Biotecnologia q_‘w_nmem“ Definicién. Organismos genéticamente modificados
(OGMs) o ﬁm:mmmm:_oom“ Definicion y porque modificar un organismo. Diferencia -
con la mmoﬁmoso_“o@m tradicional. Tecnologia del ADN recombinante. Alimentos
genéticamente mcdificados.

Eje Tematico5 - %
¥ 3% /i
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mx_umU_mz._.m Ne°. onq.\_n..ﬁwm‘ R I
Ooa }mrxc Uniciy
.. :

Biotecnologia mo_.wmmocmzm en Argentina: Cultivos transgénicos aprobados en
la Argentina. Apri mmomo: de los cultivos GM en la Argentina. Aplicacién en
diversas _sacm:_m. ﬁmacmoﬁzmm futuras en biotecnologia en la Argentina.

Evaluacion de :mwmom y cm:mﬁ_o_om Riesgo ecoldgico. Impacto en la sanidad
:o_am:o_m en la alimentacion humana: Calidad nutricional.

vegetal y animal.;
Alergénicos. mmm_a$:o_m a antibioticos.Criterios de seguridad. Incidencia en el

medio ancoﬁzo m_oa_<m_,m_ama Sustentabilidad.

Eje Tematico6 ..
Protocolo para la elaboracién de duice de lsche. Protocolo para la preparacion

de aji verde en viragre.

_m-czom_.mmm de _.&.,,.M,.qm:ﬂm

° mmoﬁmozo_ommw.ﬁu Principios Biolégicos. A.D. Trevan; K. H., Goulding; P.

WNosEpa  SEmbury
JREsTADO 4 Biotecnologia. Maria Antonia Murioz de Malajovich. Universidad de
DUCAGION

Quilmes ma:e:m_ Amooé

o La Bioteca. Z.m::m_ de actividades. ArgenBio. 12 Edicién 2004. 22 Edicién
— Marzo Noom.__

o Biologia Omw_.c__mq < Molecular. Dra. Dora C. Micela. (Cuadernillo)
Universidad _,.—..,_wgo:m_ de Tucuman. Facultad de Bioquimica, Quimica y
Farmacia. Amaq.c .

e Amils, R. 2000. _jnmoﬁo de la biotecnologia en el medio ‘ambiente. En
Bioética 200( . Ed. M. Palacios. Ediciones Nobel, 387-403, Oviedo.

Espacio Curriculdr: MICROBIOLOGIA
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Tipo de unidad m%zo:_,mn Materia |

~r

Ubicacion en ei a_m: de meQ&w ‘iner ARO

Carga horaria: 4: wm omﬁm%mw
Campo de _uo::m. ion de Especifica

Contenidos

Eje Teinatiz: ;
Introducciéon m_ ﬁmEa_o de la microbiologia: descubrimiento del mundo

microbiano. C_u_amo_o: de los microorganismos en el mundo viviente. Los
grandes mEUoM ....,_am microorganismos: células procariotas y eucariotas.
Microorganismog acelulares. Rol de los microorganismos en la naturaleza.

Eje Tematico 2 - :
Microbiologia am _cm alimentos: Microorganismos de interés en microbiologia de
alimentos: cmoﬁm s y hongo. Contaminacion de alimentos: contaminacion
natural y qcﬂm:wm.... el manipuleo de alimentos. Factores que determinan el

numero y clase ﬂ,_m,.a_oao&m:_maom en los alimentos. Principios que gobiernan

la alerasion .@_m_, fimentns, Mékodos empleados para la conservacion de

alimentos. moo_ouﬂm de los microorganismos de los alimentos. Factores que

afectan la m:nmi vencia de los microorganismos en los alimentos. Toma de
muestras para 81....3_ microbiolégico.
Eje Tematico 3 -

Microbiologiz de _u leche. Quicen ded anntenido Bmoqozm:o Analisis cualitativo y
cuantitativo. c_mﬁ_aaa grupos de microorganismos en ia _mo:m Investigacion de
coliformes. 1mmﬂ_uc_._mmo_o: Tipos y control de pasteurizacién. Esterilizacion.
Microbiologia am_ rumen. Importancia y  caracteristicas. LOS
_,\__O_moomm>z_.u_.&_0m EN LA ELABORACION DE MANTECAS Y QUESOS:
_,\_moqooam:_mq:o_mw,Mwuoaq_omgoam. Bacterias productoras de aromas. Alteraciones

de origen microb‘ano. Operaciones fundamentales en la elaboracion

| s M
Eje Tematico 4 !

i /i
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CONT. xmmo_.ca_oz MINISTERIAL N° m N M 4 /5(MEd)
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Cont. Anexo. c: ao

..

Fermentacion m_". .,..:o_mom” Nociones de vinificacion y cerveceria. Otros tipos de
bebidas - ﬁmim:aamm Elaboracion del pan. FERMENTACION LACTICA:
Lacteos *mﬂam:ﬁmadm Yogur. Leche aciddfila y cultivada. Verduras fermentadas.
Ensilado. Om:mv _Qmamm FERMENTACION ACETICA: Materias primas

utilizadas. _<__o_,OnEm:_m30m empleados. Caracteristicas.

Eje Tematico 5

_,\_wo_,ooam,amaom« m,..EoEQmaom en toxiinfecciones de alimentos.

Enfermedades :m:m:._;_amm por los m___sm:ﬁom Infecciones, intoxicaciones,
Toxdinfescionas c_.?,:h:__;gg muoq_ i :oo.‘mn;_maom contaminantes de los
alimentos. .

>mvm08mmu_amﬂww_om_oo?

PR

Bibliografia de referencia

o Biologia de los .3_0806m2m3.om. 8va Edicion (1998) Brock, T.
D. ma_o_o:m.a, O:._mmm Barcelona

o Tratado Qm Z__ro_o_om_m (1996)Davis, Dulbeco, Eisen, Ginsberg Editorial
Salvat _

o _:ﬂ_,oacoo_o:m la microbiologia, 3ra. Edicion (1993)Tortora, Funke, Case.

o Editorial >o:_u_m Zaragoza. .

o Brock. wwo@o,@mm de los microorganismos. 8a. ed- _,\_maﬁm:._ Michael T.;

h OJEDA Martinko, ,_o:: M.; Parker, Jack: Madrid: Prentice-Hall, 1998
cacion o Atlas R M ..“.mmm::m R. (2002) .Ecologia microbiana y Microbiologia

~ MINISTERIO DE ED

ambiental wummao: Educaciéon Madrid, 4a ed.

® Dmv?m.;b_ w LE. Davies, ¢rs. {1062) Manual of Industrial Microbiology
and mmoﬁm%_.\._.o_om«\ (22 edicion), ASM Press, Washington DC

o Ertola, _<m._._wo.wﬂ:o y Mignone (2000) Microbiologia Industrial, OEA

° Déoqx_.: _<_u “nm__8<< S.; Rosenberg, E.; Schieifer, K.-H.; Stackebrandt, E.
AAQOv The v_.oxma\oﬁmm A Handbook on the Biology of Bacteria 3rd ed.
Amoomv m_u::emq
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/..

Tipo de unidad ocm:o:_mn._ Materia

Ubicacion e el g

Carga Horaria: w : Omﬁmaﬂmm.

Campo de Formation de General

Contenidos.

Eje Tematico 4 |

La Eoc_mawﬂom”. ,.._.,,c_,_@:.:cm El trabajo como actividad social fundamental. La

produccion y el _ ﬁmama_u_o La relacion de la esfera econémica con las otras
esferas de la <_am social. La Q_Sm:m_o: cultural de la economia. Principales
corrientes del vmnmma_m:ﬁo economico. La vinculacion entre las dimensiones
micro y macro de _m economia. Formas cooperativas y comunitarias de trabajo.

‘

La m_ocm__mmo_o:.._am los negocios. Globalizacion y Ruralidad en América Latina.

Globalizacién y el sistema >@8m=3mamzo Mundial. Cambios en las politicas y

)

procesos agroindustriales en América Latina

Eje Tematico 2

La division mo”__nwm_ del trabajo. Formas organizativas precapitalistas.
Mecanizacion am_w.__‘_”...m:mcm._.,o.._.n_.oo,o...w_om ‘técnicos y desarrollo tecnoldgico. El
conocimieric oom%_w factor de la produccion. La revolucion industrial y los
origenes del omww_m:mao. Taylorismo y Fordismo: caracteristicas, impacto
sociocultural y qm.._m_”n_o_._ con el keynesianismo. y el contexto de la sociedad de
bienestar. ._.o<ow”_w,.§o y posfordismo. Neoliberalismo, flexibilizacion vy
precarizacién del .w._.m.__cm_.o. Organizacién del trabajo en las economias socialistas.

Lok

Eje Tematicz 3
El trabajo ooBo.w_maoc_moa: de lo singular y lo colectivo. El trabajo .como
“...93608 vital y el trabajo como alienacion. Dispositivos

realizacién de u
moo_o_oqoacnﬁzom < modos de subjetivacion modernos. Contrato psicolégico del
sujeto con su oEm:_Nmo_o: Nuevas calificaciones laborales: especializacién y
polivalencia. mm_m,o.o:mm de produccion y transformaciones en las relaciones de
género. Modos mm asociacion politica en torno al mundo del trabajo:
corporaciones n_.s_“mm_o:m_mm y sindicatos.. Derecho al trabajo y las

transformaciones e el mercado neoliberal.

Bibliografia de refbrencia
I b3 Wi
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. ._.”,,_A;:.:...:.:J ok e ;..._,.ﬁ

e Neffa (1€ @_ v Reflexiones acerca del estado del arte en Economia del

i

._.va_o '3 ‘del Empleo; Publicado -en: Trabajo y Empleo, un abordaje

_Zma_mo_ﬁ::m:o. EUDEBA, PAITE
o Neffa, J;:Panigo, D y Pérez, P {2000). Actividad, empleo y desempleo.
ﬁu

Oo:om_uﬁom,& Definiciones.

Jna discusion comparada de distintos enfoques tedricos sobre

la Qmﬁmi__mwgo: del empleo y el salario. Mimeo.
¢ Adam m:iw Investigacion de la naturaleza y las causas de la Riqueza
de las Zon:mm Libro I: Capitulo VIll_De los salarios del Trabajo.

P

e Keynes, ,”J.___.m.u.ﬁmo:m Om:mﬂm_ham_ Empleo, el interés y el dinero. Capitulos

Espacio

O:qn_mcﬁn
AGROALIMENTARIAS
Tipo de unidad oc:_nc_mﬂ Materia

SOCIOLOGIA° DE LAS ORGANIZACIONES

mt ar sovslicn, i
Carga Horaria: m_” _:m. Omﬂma&m.

Campo de Formacién de Fundamento

Ubigcacicénenelp

Contenidos

Eje Tematico ‘_

-

Las oam:_Nmo_Osnm La -organizacion como sistema social. Relacién con el

contexto. .jvowm. de organizaciones. Organizaciones formales e informales.

- Organizaciones gc__nmw y privadas. Organizaciones lucrativas y no lucrativas.

Eje Tematico 2|

La -empresa: ﬁjn apto:  clasificeoién. J_h. otivos. Sociedades comerciales.

Cooperativas. _u<30m y micro manﬁm:a_a_mzﬂom Empresas familiares. Empresas
publicas. c:mo:m....m_n_m empresas (UTE)

Eje ._.mq:meno 2.

La maB_:_mqmo_o: Qm las organizaciones. Administracién. Concepto. Principios.

Roles del mn_B_s_ﬁBaoq Princinales enfoaues sobre la administracion. Los

Eonmmom de olaneamientc. Etapas. Andlisis de

Loy

..Mc\_ 4-Bicentenario de la Creacién de la Provincia de Tucuman
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Cont. Anexo c::d

... ;

Grupos y relaciones interpersonales.

Eje Tematico 3
Estructura _:63@ de las organizaciones. Disefio organizacional. Niveles

jerarquicos. >_.mm.. de.. qmmuo:mmc__ama y autoridad. Estructura interna.

Estructuracor “.___, y vurtwal. Centralizaciérn y descentralizacion.

4

Umnm:ma_oam_ﬁm@o:. Comités. Redes. Gestion de los Recursos Humanos.

Grupos y Equiposi: sinergia. Liderazgo. Cambios en las organizaciones. Proceso
de comunicacion; Harreras. CONFLICTO. Negociacién: Procesos, Técnicas.

Eje Tematico 4
Organizaciones baam__am:ﬁm:mm Hacia una nueva visién de o rural. Modelo de

crecimiento y _m v:m_m del sector Rural. Cadena Agroalimentaria. Sistema

Agroalimentario. : m_ sistema Agroalimentario. La agricultura Industrializada.
\ Comercio Zc:ai_ de Agroalimentos. La oferta y la demanda en el comercio

Mundial. mmom:_mﬁ_o Mundia! _om,_ﬁm _cadenas Agroalimentarias Argentinas,

m...m SR 3o, b
Bibliografia de réferencia

e lvan Ocm:mm_.__ “Sociologia de las Organizaciones”

o CLACSO. Coleccion campus virtual. “La construccion del Marco Teoérico

en la w__j<mmﬁ.umo_o: social’. Bs. As. Argentina 2005,

Prof. MARIA %1

\ _4“.. . ta) ety " .. —k
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MINISTZRIO DE/R

UCAGION STONER < FREEMAN (1996) “Administracion de Empresas”. Editorial.

_uﬁm::nm _._m__

. OIcm_ _<_o_.=nm_ _..“.mo:o_oc_m de Gestion". Editorial Cispide.

o TEUBAL, né@:m_ "Globalizacién y nueva Ruralidad en América-Latina".
CLACSO. _w,. As. >qmm3_3m

® _mm@c:mom _<_ _.G_mm:ou,._ao y Estrategia para la mejora de la

e Vit i

oanmE_sn_mn_ de ia agricultura Argentina”. 1ICA. CAP: 1.
o PEREZ, mam_B_qm “Hacia una nueva vision de lo rural”. 0r>0mo Bs. As.
>6m3=3

m .r

i

o/

F e e = by Provincia de Tucuman

y Cenieffaiio e iu FuiiddCivn de id srsidad Nacional de Tucuman







o :
wmmm TUCUMAN

Bicontenana de ta Independangia ac10/2018

NISTERIO DE EDUCACION
TUCUMAN

M

By

CONT. RESOLUCION MINISTERIALN® 5. 2 7 /5(MEq)

EXPEDIENTE N* 027750/230-D-13.-
Cont. >:nxo c:_vc
..
¢ Hernande?:J. Herrera D. “Cadenas Alimentarias y Politicas de

competitiv ma HICA

Espacio Curriculdr: NUTRICION
Tipo de unidad o: cular: _,\_mﬁm_._m

Ubicacion m: el n n de mea_om Primer Afo
Carga :o.ﬁ:m 3 :A omﬁm%mm

Campc de mcqamn_o; de Fy imB? "o

Contenidos
Eje Tematico 1 :

Alimentos para ar : :m_mm V. >__3m:8m para el hombre.

Presentacion de _m ‘materia. Contenido, alcances, incumbencias, Toda la camne es
pasto. _uoﬂo.w_amﬁ_w Conzervacidn dn i enargia, Agricultura animal. Debate sobre
la situacion :.E:%m,m (quieites comeran, en favor del pan solamente, en favor de
los animales) wom.,hamo: ai dilema alimentos para animales vs. Alimentos para el
hombre. -

Eje Tematico2 -
Principios de la m_aioan.w_umﬁmvmbm,\m de la nutricion. Historia. Composicién del
cuerpo. Clasificacién de jlos principios nutritivos. Funciones de los principios

A nutritivos. .._Emzaawim_:ﬁ. Factores que afectan los requerimientos de
- Bm:ﬁm_as_.m.ao. nw_mmm_awm:ﬁo. Medidas de crecimiento. Factores que afectan a las
- V yi necesidades :Ew:?mm para crecimiento. Raza. Edad. Sexo. Celeridad del
c_,o,hmu,_p» _,.,.m\wmmnmw», crecimiento. mm_mnw. Reproduccién. Factores nutricioriales que afectan la

"ok m.mmﬂc.z UCAT. M._roz
RERR A reproduccion. Aliméntacion liveral para madurez sexual temprana. Flushing.

Fracasos :E:o_o:m_mm de la reproduccién. Produccion de huevos. Lactacién.

Terminado ﬁaum,.,.mo_o:v. Lana y pelo. Trabajo (carrera).

ez

w : Eje Tematico 3

»-;.;.*;mamzu.-_.;_»_:‘.ua'i

Cwrim men .

Digestior: y mcmc.d_o: oDcm es el hambre. Control hipotalamico del apetito.

Eikmncoed) Influencias @mmi s sobre ia regulacion- del apetito. Tipos de comportamientos

alimentarios. >:_i03_m del aparato digestivo. Aparato digestivo no- rumiante.
he ) W/
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CONT. RESOLYUCION MINISTERIALN® X 2 7 I5(MEd)
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Cont. Anexo Urfiro "

..

Aparato digestivo.con ciego no funcional. Aparato digestivo con ciego funcional.
Aparato digestivo tle los rumiantes. Aparato digestivo.del caballo y del rumiante.
Aparato digestivo Aviario. Capacidad del tracto digestivo. Proceso de la digestion.
Proceso de la mmmma.o:. Fisiologia de la digestion. Region oral. Region faringea y
mmgﬂm@_om mm@_os ammﬁ_,_om >:_3m_mm n@ rumiantes. Animales rumiantes. Digestion
gastrica en I3 aves. Region DANGTGE G, ~egidn hepatica. Factores que afectan a

la digestién < ab _._.Mu.*o_o:.

L.

Eje Tematico 4

Principios nutritivis. _,\_mﬁm_oo_mm:_o. Energia. Hidratos de carbono. Grasas.
Medicién y mxvﬂmmmo: del valor energético de los alimentos. Fraccion nitrogenada
de los alimentos: 2;_dmm_,.o no proteico. Proteinas. Minerales. Macro minerales.

Oligominerales.’ gqum_mm para los animales. Vitaminas. Vitaminas liposubles.

Vitaminas hidrosiiltbles. Vitaminas para los animales. Agua. Consumo de agua.

Excrecion de mmc.ww

° mc:amBmw.&m de nutricion normal Laura b. Lépez- marta m. Suarez.
. Editorial m_ mﬁm:mo
® m:ocmmﬁm 3mo_o:m_ de factores de riesgo. Ministerio de salud de la
nacion
o Ennys. Ministerio de salud de la nacion

4 .m—?

= Almantacidn saludoiie weze- Marta M. Suarez.

Compendit de la nutricién normal. Brusco o. J Editorial _.ova libreros

-

PUCAGION

Espacio ﬁ:_._._n_,__m_. HIGIENE Y SEGURIDAD INDUSTRIAL
Tipo de unidad q::_oc_mq Materia

Ubicacion en m_ n_m: de mmEQ_om Primer Afio

Carga horaria: 2
Campo de _uo:.;w..nmo: de Especifica

N | L

2014-Bicentenario de la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Om:._m:m:o de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucumén
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CONT. xmma?ﬁm; WMIRISTERIAL 0 & 27 I5MEd)
EXPEDIENTE N°.027750/230-D-13.-

Cont. Anexo Un'h
...

Contenidos

Eje Tematicot - !
Introduccion.- x__ ._w.@om del trabajo, seguridad en el trabajo, accidentes de

trabajo, causas: _,w_m los accidentes, higiene del trabajo, contaminantes,
enfermedades m_.ﬁfmmmo:m_mm Ley de higiene y seguridad en el trabajo,

Prevencion - am .awo_amaom ‘Mesiiidas braventivas, proteccién colectiva y

proteccion _omao 4_

Eje Tematico 2 ;
Condicion de :m_u_.mh.o_ Calidad de vida en el empleo, Puestos de trabajo,
Idoneidades, wsmgmoa: ergonomia en el trabajo, EPP, sefalizacion,
Capacitacion, m:?ﬂv:ma_m:ﬁo _,m_< de riesgos del trabajo - SRT — ART - deberes
y obligacicnss dz “_..mn, trsbayzdores, aaperas y obligaciones de los empleadores,

deberes y obligacidénes de las aseguradoras, normas de seguridad.-

Eje Tematico3
Accidentes de ﬁqmw..@mbo. Causas de los accidentes de trabajo-Procedimientos

manonm:ﬁmm._@qmsmmma del accidente-Incidente- Factores  importantes-
Enfermedades u...@mmmo:m_mm_ causas- Medidas de prevenciéon y proteccion-

Sefializacion- Cola* de seguridad-

B

Eje Tematico4
Equipo de _u_dﬁmoa_o: Personal. mnc_uo s de proteccion personal- Uso del equipo
neverdivas para evitar accidentes- Riesgos

anal-
por mala condicién de los espacios: Escaleras, pisos, pasillos y barandales.

Trabajos en mm_Eq_M.... Trabajos en espacios confinados. Conductas

Eje Tematicob
Proteccidn contrs 3l vy operacional, fuego, triangulo del

fuego, tetraedro am_ fuego, clases de Em@o mecanismos de extincion, sistemas

de mé:o.o: anoo_o: preventiva, proteccion pasiva, - proteccién activa,
evacuacion. - m:umnmm de combate de incendios. Evacuaciones- Primeros

ke : A

maf-m_om:ﬁm:m:o de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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CONT. RESOLUGION MINISTERIALN® 3 2 7 /5(MEd)
EXPEDIENTE N2.027750/230-D-13.-

Cont. Anexo Uniab

.. ol

mcx___ow-?ouqmamw de proteccion civil- Formacién continua en temas de

seguridad y mm_ca m: el trabajo- Revision médica- Acciones de mejora.

Eje Tematico 6
O_mm:_omom.o: de; _om riesgos. x_mmmom fisicos ambientales-Riesgos Quimicos-

Riesgos _V_ﬂ_gqq.am m,“,v,..,_, 2 2 la topografia del terreno- Riesgos
Mecanicos- “x_mmmom _moﬁq_oom-m_mwmom asociados a los lugares de trabajo-
Riesgos Qm__.__<mn_...mm de las condiciones higiénico sanitarias-Riesgos derivados

del ambiente y del.ecosistema.

Eje Tematico 7
Mejora en las ow:o__o_o:mm de trabajo, seguridad, salud ocupacional y medio
ambiente labora .:m_um_o seguro-Medio ambiente sustentable -Trabajo decente-
Metas en mm@c:&ma Cantidad de factores de riesgo identificado en el area de
trabajo- Oma_ama Je medidas de prevencion y proteccion aplicados en el area

de trabajo.

Bibliografia de ._w.wwm__‘n.,;.ﬁy
» Higiene __.__w,.mmim_. Bernal Dominguez, F. (coord) y otros (1996)
® mm@czamaﬁ.m\: el Trabajo. BestratenBellovi, M. (coord) y otros (1990),
° mm@c:ama ms el Trabajo. Bestraten, M. y Guasch, J. (1995),

o ° Oo:a_o_o:mw de Trabajo y Salud, 22 edicién. Castejon Vilella, E (coord). y
otros :@@c, _

o  MANUAL aﬂ PREVINGICn DE ACCIDENTES __u>m> OPERACIONES

(14 0JEDA INDUSTRIALES - CONSEJO INTERAMERICANO DE SEGURIDAD
E ESTADO Y
e mwz_s, (C.LAS), 1999,

ICACION .

r Espacio Curricuiar: INFORMATICA

3 i Tipo de unidad omwzoc_mn Materia

Ubicacién en el v_m: de estudios: Primer Afio
Carga horaria: N:w Céatedras.

Contenidos

Lq W/

__wai Bicentenario de la Creacidn de la Provincia de Tucuman
y om:a:m:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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TUCUMAN
MINISTERIO DE EDUCA ﬁ.\& N Bicentenaris 0o la Independencia 2010/20%
TUCUMAN
' oo wua e Wi
CONT. RES ﬁz,z fz Fis % /5
x.. b: 1) & % N W _. (MEd)

-

“Tof. MARIA S{LVIA 04

|owmﬁ>m_> E ESTADO
"DE- GESTION RRUCATIVA
_m._....m_w,o DE BDUGACION

Tt

RERYEID

EDA

..

Eje Tematico 1

Naturaleza de ‘informacién. Informatica: definicién. Dato e informacion.

L "y

Estructura de la_jnformacién. Tipos de datos. Estructura del computador:
perspectiva Zma,:@m. Cémo se mide la informacion. Terminologia informatica.

Hardware c:ama“.mm::m_ y petiféricos unidades de medidas.

Eje Tematico 2

W.o_mmaoa:. clasificacion, funciones principales: ejecucion de

1,

thraciin Js

Sistema Operativf
adlr:
operativo <<_:ao<¢ Software de aplicacién bajo entorno Windows. Editores y

progiamas, s harriwarns:. inistracién de archivos. Sistema

procesadores de Kxﬁo

Eje Tematico 3 -
Planilla de om_cc_o para almacenamiento de datos y generacion de graficos.
_m_mﬁm_._._mm de @mmsms de bases de datos relacionales. Iniciando la aplicacion.

Gl o

saaeripeion. Barra de Férmulas. Cuadro

i

Barra de Titulo. mm...s s
de nombres. m__mm romc_s:m. Celda activa. Barra de Estado. Etiqueta de la hoja.
Botones de Qmmm_wmmim:ﬁo. Barra de Estado. Libros: crear, abrir, guardar.
Mends: ammozno_wm‘a. Formato de celdas: numero, alineacion, bordes, tramas.

Férmulas: ov_mqmo.wm:mm aritméticas. Funciones: autosuma, promedio ( ), max (),

min( ). Copiar um@mq E:o_o:mm Errores mas comunes de las férmulas.

Asistente vmqm_m %oom mm_mno_o: de origen y opciones de los datos del mqm:oo

Eje Tematico 4

fanm -

Informatica mn:oma.m al area de competencia, manejo de software especifico

referido a mn:_uon. 3  instrumentos utilizados en el area de Agroindustria.

Bibliografia de _.mmw_.m:nmm

¢ [ntroduccion

m.m_m Oosncﬁmo_o: _umﬁmq Norton - Mc Graw-Hill — 2006.

Espacio Curriculgl: BIOSEGURIDAD
L

__Mci Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Om_._*mam:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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CONT. RESOLUCION MINISTERIAL N° u YA 7 IS(MEd)

EXPEDIENTE | zo Equmcﬁwo-ﬁ 13.-
Cont. Anexo c:ao
..

Tipo de unidad Oc__‘:“oc_m_.n Materia

Ubicacion en el ﬁ._m: de estudios: Segundo Afio
Carga Horaria: 4- :m Catedras.
Campo de _uoq:._;}o: de mmnmo;_om

5

Contenidos

Eje Tematico ‘_
Reseria :_mﬁo:om zm crisis alimentarias. Calidad e Inocuidad definicion. Calidad
‘de un m__,Bm:ﬁo. kzccﬁom de calidad: externos, internos y escondidos. Control
de calidad. mm:mw_mwom..maﬁm de enfermedad: definicién. Poblacién que afecta.

Riesgos de los: glimentos: Alimento genuino o normal, Alimento alterado,
Alimento adulterado, Alimento contaminado, Alimento falsificado; definicion y

ejemplos de nmaw.,_.m.:o de ellos. Alimentos de alto riesgo y bajo riesgo.

m_c gicus:

enfermedades n_,_wmunaacnm: sintomas mas :mocm:ﬁmm Brotes y enfermedades
de origen m__:_maa_o asociados a frutas y hortalizas frescas.
_c: contaminantes ambientales (metales pesados, dioxinas.).

Quimicos: defin

\,// Toxicos :mEqm_m - (glialcaloides, sclaninas, aflatoxinas etc.). Residuos de

plaguicidas y Bma,_amamaom veterinarios, acrilamida.

Eje Temético 3
Contaminacion de Alimentos. Definicion. Clasificacion de contaminacion.

wut MARIA SILVIA OJEDA

,.m%.mﬂﬂ,ﬂ, uc wn._._ww Importancia del oo.._::o_ de contaminacién de los alimentos en la relacion calidad
/._..\.. ...,u._.. : H
" WSTERIG DEEQUCACION gt producto y ww_ca del consumidor. Infeccion e intoxicacion alimentaria.

' Microorganismos *ox__amoovomom Indicadores decontaminacién. Alteracién de
, los alimentos: D_._mﬂ_:ﬁom factores intrinsecos y extrinsecos que condicionan- el
B crecimiento de BMWo,oam:_mBom toxiinfecciosos. Toxinas.

| Enfermedades :m.q._.‘_.ma_.:aum por alimentos.

; Eje Tematico h

[P vy

Introduccion a _m ﬂox_oo“on_m Oo:omuﬁo y definicion de ._.ox_oo_oo_m 00:om_u8
2 de _m.n_::ux_o. wiones. Agentes toxicos: clasificacion. Riesgo

de toxicos. Etin!

y beneficio. mxv_omwn_o: a agentes toxicos y sus efectos. _:_qoacooa: de agentes
TE : 5 /i

...qu-w_omim:m_‘_o de la Creacion de la v3<_:n_m de Tucuman
"y Om:E:m:o de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman
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VISTER NQ. DE E DUCAC, TON gicentenorio dv la independancla 200072018
TUCUMAN
CONT. wmmOrcﬁmOz MINISTERIAL N° w N N IS(MEd)
EXPEDIENTE N2 0G27750/230-D-13.-
Cont. Anexo C:B&
..
toxicos en organismo: absorcién, distribucion, acumulacion,

biotransformaciéh«y eliminacion (Toxicocinética).Efecto téxico. Factores que
afectan la toxicidad. Intoxicacién aguda, subaguda y crénica. Relaciones dosis-

efecto y dosis-resfiuesta.

Eje Tematico 5: :
Frutas y hortalizag’ Frutas y hortalizas de exportacion: normativas que deben

cumplir, m<m_cmo__uz o_m calidad y sanidad., tratamientos permitidos, volumen de

..,

producciéon en m_ um_m volumen de exportacion, destinos, importancia de la

agroindustria.

5y

Bibliografia de referencia —

¢ Olga >vca mm Moisés. Manual de bromatologia. 1° Edicion: 2005. UNT.

e Montes >.wo_dao Curso de. hromatologia, bromatologia tomos |, II, IIL.
Editorial E! _n_mcm Buenos Aires.1981.

e Roxana _,___&.__q_:. Silvina Medin. Alimentos: Introduccién Técnica y

mmmcaamaﬂ_w .%o Edicion, Ediciones Turisticas. Buenos Aires.2007.

o Rey, Ana: Z Silvestre Alejandro A. Comer Sin Riesgo 1. Manual de

:_@_mzm m__:._m:ﬁm:m para manipuladores y consumidores.

» Paula _um_a%m: Marcela Melero, Claudia Teisaire. Sistema de Gestion de
Calidad m_, el Sector Agroalimentario. Secretaria de. Agricultura,
Om:mno:m. ‘Pesca y Alimentos. Direccién Nacional de Alimentos. 3°

Edicion. Bugrnios Aires.
fA OJEDA

Z|[ESTADO

\DUCATIVA
DUCAGION

Espacio Curricular: QUIMICA DE LOS ALIMENTOS

o T T

Tipo de unidad of_ﬁroc_mnn_,\_mﬁmzm

Ubicacion en el piin de eswdios Tey.nao Afo
Carga horaria: 3 hs catedras =

Campo de Formacién Espscifica
Contenidos

Eje Tematico 1

v | 52
._NGK Bicentenario de la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Omam_._m_._o de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman
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CONT. RESOLUSHIN MINISTERILN° % 2 7 /5(MEd)
EXPEDIENTE N° 027750/230-D-13.-
Cont. >:mxo Unjcy

..

ik

Definiciones y ¢ _:“.om_oﬂom de: Alimento genuino o normal, alterado, contaminado,

adulterado, m__z,_&:ﬁo falsificado. Clasificacién de alimentos. Grupos de
alimentos. _<_mo_d k B_Qooo_‘:vo:m:ﬁmm de alimentos. Tabla de composiciéon de
alimentos. w,,momaamgmc ....:.,,”; a2, Foociaendaciones internacionales.

Alimentos ﬁm:mm@?oom. alimentos Funcionales, alimentos organicos.

- Eje Tematico 2

Aditivos: definiridn, uso, exigencias de identidad y pureza, analisis

microbiolégico.

Agentes am.qm@@.._maoﬂ de acidez, acidulante, agente de masa, Antiaglutinante

fantihumectante, ”_. . antiespumante, antioxidante, aromatizante/saborizante,

colorante, oo:mazmao_, edulcorante, emulsionante/emulsificante, espesante,
estabilizante, mmﬁm_w___Nm_.;m del color, resaltador de sabor, agente de firmeza o
m:o_caomaoq 0 ﬁme:Nmam mejorador de la harina, espumante, gaseante,

gelificante, a_mamg:ﬁ_ humectants, leudante guimico, secuestrante.

Eje Tematico 3 =
Analisis Fisico-quimicos generales en alimentos. Composicién quimica de los
alimentos: Z:mmﬁﬂmo. Técnicas generales del andlisis bromatolégico. Valoracion
de humedad, _oq&wm:mm' enzimas hidratos de carbono, minerales, fibra bruta,
..\_\,// lipidos, sﬁ%:mm 52303 . Anéiisis Bromatolégicos: Clasificacion, andlisis de
inspeccioén, m:m _m .:m_oo-nc__._.__oo andlisis microbiolégicos, analisis sensorial,
analisis de o:mﬁmo_o: sumaria, analisis inmediato completo de contralor

industrial.

Prof:-MAR m=.<_> QJEDA
m ESTADO

UCATIVA
DUCACION

Bibliografia de réferencia

o Badui Ommnm__ S., Quimica de los Alimentos (2006) Ed. Pearson::México.
o Cubero :, y otros, Aditivos Alimentarios, (2002), Ed. Mundiprensa,

, Espafia :-

. ° _nmzsm_im_ . Quirica e los Alrentos (2000) Ed. Acribia. Espafia
M..___,W_m:m . Catalina; “Adjtivos, uso en alimentos, aspectos
s”, UNR, Facultad ‘de Bioquimica, Rosario, 1990.

53 il
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CONT. RESOLUCION MINISTERIALN® % 2 7 /5(MEd)
EXPEDIENTE N¢027750/230-D-13.- _.

Cont. Anexo Unito
..

o Ordofiez;3.A. ._.moao_omﬂm de los Alimentos. Volumen |. Componentes de
_.ow m__im os y procesos (1998). Ed Espaiia

o Rembadis:Lic. Mabel y Sceni, Ing. Paula,; “La quimica en los alimentos”;
Instituto ; l{acional de Educacién Tecnolégica, 2009, Buenos Aires,

¢ Bromatolbgia. CERUTT! G. Editorial UNSTA. 2006

Espacio Curricular: Emprendedurismo

Tipo de unidad ¢ ::_o:_m_. Materia

Ubicacién en m_ Em: de estudios: mmmczao AfRo
Carga Horaria; w _Jm Cltizdrms. [~ 7
Campo de _‘,,QS_‘__.W_QQ: de rundamento
Contenidos

Eje Tematico 1 :

Fundamentos _._.._._ generalidades de emprendedurismo. Conceptos de

emprendeduristho. Origen y Antecedentes histéricos del emprendedurismo.
Elementos omqmnwm:mﬁ_nom del emprendedurismo: autogestion, sustentabilidad,
sostenibilidad < omzmﬂmo_o: de riquezas. Diferencia y semejanzas entre el

empresario, el mz Em:amao_. y el gerente.

Eje Tematico 2 ¢
La generacion nm iieas y opuriuniiades de negocios. Como general ideas de
negocios. La o_,mmﬂ_sgma y la Innovacién. E! Proceso de investigacion,
desarrollo e =.5Q<mo.o: de productos. Técnicas y metodologias de creatividad.
Evaluacion y mm.h“_..m..ooa: de ldeas innovadoras.

Eje Tematico u . |
Diseric Mm.«.é{mm.m_n_.._..ﬁ de un pian de pngocos, Definicion de un plan innovador.
Importancia y mms%omom de un plan innovador de negocios. Estructura de un
plan de :mmoa_mm...... Puntos esenciales para un proyecto de éxito. Tipos de planes

de negocios. Caracteristicas de un plan de negocios.

S sl

7014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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MINISTERIO DE EDUCACION
TUCUMAN

mmrmmw_mﬁmlza a 27750/220-D-72 -

Cont. Anexo Un
...

¥ .
Desarrollo del pidiide Marketing. Concepto de Plan de marketing. Naturalezay
estructura . del am de marketing. Andlisis ‘del mercado. Estrategias de
marketing para m_ _w:NmB_mEo del nuevo producto al mercado. Seguimiento de

aplicacion del v_m: am quwmﬁ_:@

Eje Tematico 5 . | .
Elaboracion am_..._..,.v8<m08 emprendedor: Ciclo de un Proyecto. Criterios
requeridcs por la. ma_amn_ financiera. Idea de Proyecto. Presupuestacion de las
actividades, Ommam e inversiones. Proyeccién de los ingresos. TIR Tasa
Interna de mmﬁo_‘:o VNA Valor actualizado neto. RBC mm_mo_o: Beneficio Costo.
PRC Periodo am _docvmﬁmo_o: del capital. Estudio del s:m:o_m_.:_mao Periodo
de Gracia, tasa m_mmmaco_mo Servicio de la Deuda: Interés y Amortizacion.
Metodos de mm%&o de la deuda constante y variable. Indicadores financieros
después del z:m:n_ma_mao

Analisis de m_mmaa m_mmmo de mercado, climatico, cambio tecnoldgico. Analisis
de mm;n, lidad. - ?.53_,,%293 ruesta an marcha de proyecto. Control de

gestion en Eoom_mc..

Bibliografia de w"mﬁmqm:nmm

s EI _,\_m.._,wm_w_,_}m y la Comercializacion de Productos Agroalimentarios -

/ Alejandro §o__mj seals
*  Dvoskin, w cbheiio, Fundamenios de Marketing, Ediciones Granica,

_/ m:m:Om >__mm Amooé

; . mmom CE_:m Gabriel. Evaluacion de: proyectos. Tercera Edicion. Mc

Prof. MARIASILYIA OJEDA

- SECRETARIA\DE :ESTADO Graw I___u .M.oom.

Um.nmn4_cz DUCATIVA R . - 1
MINISTERIQ Py ROUCACION  »  C.E, w_w:.o._a.< W. D. Tousaint: Introduccién al Analisis de Economia

Agricola. ma; Limusa.
« Comeche: Z_mn_:mm J. M. (2004). Una visién dinamica sobre. el

mavﬂm:amnc;m_ﬁo _oo_m.0=<o. Universidad de Valencia, Espafia, pag.
1088, §:

»  Bygrave fro,ﬂmr (1991). Citado por José Manuel Comeche Martinez.
Una s,m_mm....._n::mamom sobre el emprendedurismo colectivo, Capitulo 67,

i SRS S in e

Universidad de Vaisnus, Bspads, 2004, pag. 1058.
- Y
Espacio n::ﬁ&mq. PORTUGUES
55 _ ./
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TUCUMAN

CONT. xmmo_.cn_oz MINISTERIALN® 3 27 /5(MEd)
EXPEDIENTE N°027750/230-D-13.-

Cont. An Anexo Urico
.. .

1 NE

Tipo de unidad A.E.:oc_mq Materia

Ubicacion en el s_m: de estudios: Segundo Afio
Carga horaria: w :m Catedras.

Campo de _uoq3.mu_o: General

Contenidos

Eje Tematico i ;

Presente del | a.omﬁzo Primeras reglas fonéticas. Articulos. Pronombres

personales. mqmaam del adjetivo: formacion del diminutivo. Saludos. Formas de
tratamiento: *oqmssm_ e informal. Profesiones y nacionalidades. Expresién
idiomatica:- “a @m:ﬁm m__uqo:oauqm_m posesivos. Pronombres personales.
Contracciones. gammm,_an_wma@k_&mm de la semana. Los numerales y ordinales.

Horas y horsiios

Eje Tematico N
Pretérito _umAmoﬁq — Modo Indicative. Partes del dia. Rutinas. Expresiones

_a_osa_:omm El ﬁ_m_:_oo Futuro inmediato. Marcadores de tiempo. Relatar viajes.

_uqmﬁm:ﬂo _um;moﬁ Ejercicios de mecanizacion. Escribir una carta e e-mail.
Descripciones. mmsmmo_o:mm corporales. Ubicacién en el espacio. Preposiciones
de lugar. _qu:owﬁ_cqmm gmBom:mfom y adverbios de lugar. Contraccion de
pronombres am.i_om:m?om + preposiciones. Presente continuo. Verbos
regulares. ?mmw.._,wwm Indicativo. Formacion del plural, Verbos irregulares:
PODER y TENER; Futuro inmediato. |

Eje Tematico 3

Pretérito _B_Om;mwmo — Modo Indicativo. Comparativo. Uso del comparativo y del
superlativo. Umm%mﬁo_@: de un ambiente. Monedas brasilefias. Formas de pago.
Cambio. _uo:mﬁ_om la nasalidad. Pretérito Imperfecto del rmodo: Indicativo:
presentacion y Soao de uso. Formacién del pretérito imperfecto. Diferencias

entre Pretérito _u.u;moﬁo o i artann

Bibliografia de wmwm_.m:nmm

o CUNHA Om_mo e LINDLEY CINTRA - Nova Gramatica do

no::m:mw@u:ﬁmsooa:mo Lexikon, 2007.
@ 5e : ./l
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TUCUMAN

CONT. _ﬂmmo_.cmu_oz MINISTERIAL N°

_ 7 I5(MEd)
mx_ums_mz._.m zeoﬁsﬂ,m@.;z@\wn.: m N N
Cont. Anexo

..

LIMA EBERLEIM de, O.F.E Avenida Brasil (livro do aluno) — E.P.U edit.,
1995 -
ro_,\_mm_._..ﬂ, Leonor C. e BALEEIRO Marisa de A. — Portugués para

ﬁm_mzﬁmm ama mmum::o_ UNICAMP, 1980.

.....

1 ™
PRt

o

- Madulos de ldiomas — Facultad de

Lenguas .,g_,_zov - 2006

OTUKI n.m PONCE MariaHarumi, ANDRADE BURIM Silvia R.B. e
_.._.Om_m..m— mcmm:_._m — Bem-Vindo!: a Lingua Portuguesa no mundo da
noac:_omﬁo SBS editora, 1999.

ROQOS _.c_n e MEDONE Silvia - mc_m_":mﬁ_oo de Fonética — Sotaque edit.,
1999.

Espacio O:q_._oe__ﬂ_.. MAQUINAS, EQUIPOS E INSTLACIONES DE LA INDUSTRIA
DE LOS b_a__smz._.On
Tipo de unidad o_c._,m.acm x50 fiatena

Ubicacion en el c_m: de estudios: Segundo Afio

1A OJED

mﬂ>uo>0m6m Horaria: m zm Catedras.

2
i

DUCACIONCampo de 1o§mq_o: de Especifica

Contenidos.

Eje Tematico 1 .°
Mataderos y _oowm,wm para el sacrificio y faenado de los animales. Maquinaria y

equipos de cortedo, ‘picado, emulsionado, amasado, salado, maduracion-

secado, coccion; ~onservacién por frio y por calor. Funcionamiento, manejo y

reguiacio

5y A

..mo._a-m_omam:m:o am la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Oo::w:m:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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MINISTERIO DE EDUCACION,
TUCUMAN - e

OJEDA

DE.ESTADO

ATIVA
CACION

. ™ ;
peeseliliccss TUCUMAN

Bicantenaric d& la indapendencis anoL2mE

CONT. mmmOrcn_Qz MINISTERIAL N° m N N /S(MEd)
EXPEDIENTE z.«h 027750/230-D-13.-
Cont. >3m,xo Uhito \

Plantas Oo:mm Emm Y De Elaborados Vegetales. Equipos e instalaciones para
la *mc:omo_o: an,oo:mmEmm de hortalizas y de frutas, transformados de fruta y

congelados <m@1m_mm Condiciones técnico-sanitarias.  Funcionamiento y

caracteristicas ma_:m::o?mw de los equipos.' Medidas de seguridad.

m_o Tematico w,

P, ' ..,_

_:mi.mo_owrv Dé m.m.unns. G O

Mm de los locales y de los equipos de  fabricacion.

il 5@ Cozmc_jc Quesos. Requerimientos
:_@_m:_oo-wm:;mw
_:ﬁmqoms._c_maoqmm am calor y frio, separadoras centrifugas, homogeneizadores,

tanques, ammm:mmaoam bombas, esterilizadores hidrostaticos - y equipos de

tratamientos c_.._.__...”. Funcionamiento, manejo, regulacion y control.

Eje Teradtics @ . .
Elementos y oEvom Mecanicos y Electro-Mecanicos De Las Instalaciones,

Maquinas Y mnw _wow En La Industria Alimentaria. Mecanismos, clasificacion y
descripcion. Zmﬁ:m_mm propiedades, degradacién y desgastes. Mantenimiento
preventivo y oo:mﬂ_<o Implicaciones econdémicas. Instalaciones hidraulicas en
la industria m__ansﬁm_._m Fundamentos. Circuitos hidraulicos y elementos.
Esquemas :_aqmc__oom de instalaciones. Simbologia e interprétacion.
Aplicaciones de _m hidraulica en la Industria alimentaria. Mantenimiento.

Eje Tematico 5°
Instalaciones Neédmaticas En La Industria Alimentaria. Aplicaciones. Circuitos
e ieticas, alemendos v simbologia. Esquemas neuméticos de

neumatess oF
equipos e Smﬁ_.m..wmo_o:mm neumaticas. Producciéon y tratamiento del aire
comprimido. _,\_w.mﬁm:_amm:ﬁo. EQUIPOS Y Maquinas eléctricas en la industria
alimentaria. _u_,\_m..,"n“cw:mm eléctricas, clasificacion y caracteristicas. Cuadros
eléctricos. _s%m_mowo:wm eléctricas, elementos y simbologia.  Esquemas

eléctricos. Mantehimiento de los equipos e instalaciones.

Bibliografia gr ?, Gwm,.ﬁ,.y
o VARIOS .>C._..._z.cm.<o curso de Ingenieria del Frio.” (1993) A. Madrid
Vicente, Ediciones.

58 : ./
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OOZ._.mmmo_.cﬂ.._oz_s_z_m._.m_ﬂs_.zo u N. N G:sm&
mx_um_u_mz._.m z@ on.\.umc\nwo._u 13.-. i

E. GARCIA-VAQUERO VAQUERO. F. AYUGA TELLEZ. ‘Disefio y

1
Oo:m#co@w: de Industrias Agroalimentarias.” (1993) editorial Mundi-

UPM. _<_ma:a

e SANZ mmmm>zo J.L. Técnicas y Procesos Instalaciones eléctricas de
Media y mmm_w Tension.(2008). Ed. Paraninfo, S.A. Madrid.

Espacio O:Z._nz_w_.. INDUSTRIALIZACION DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL
Tipo de unidad oc:_o:_mq Materia
Ubicacién en el m_m: de estudios: Segundo Afio

e Datarkiss,

ON.@J H

o,.mc> Campo de Form4t:ién de Especifica

.>._._<>
CACION

Contenidos

Eje Tematico1 !

Industria _u:uo:_a_um Lineas de Sm:mznm de ganado vacuno, porcino, ovine y

caprino. Omqu om_ama ._.qum_u__ama Cortes. Conservacién de _m carne.

Determinacién n__mwnm__ama. Subproductos: cueros, huesos, grasas, etc. ‘Carcasa

R s I

1«
£
i
¥
it
|

B
d

y calidad. m<m_cmﬂoz comercial de la carcasa: caracterizacion por especie y

e

nmanmoﬁzmm EETmm Oo:m_mo_o: m::m region anatomica del animal y cortes

v varne. Fibras musculares. Tejido

conertial

Pl AT A

no:moz<o...w.v._.mb.a..a "_.>a__uomo. Caracteristicas fisicas, nc":_.aomm y organolépticas.

59 /i
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CONT. xmm@E. OGN WMiNISTERIAL N© § 2 § . /5(MEd)
EXPEDIENTE NS 027750/230-D-13.-

Cont. Anexo Unich
.. ¥

Factores que influencian la calidad; defectos de la carne. Caracteristicas

comparativas de;  carcasa y de la carne para las distintas especies animales.

Composicidn quin wm. Diferencias eritre especies. Perspectivas futuras respecto

a la influencia de Iit calidad sobre la comercializacion de carnes.

Eje Tematico 2 :

.w&

Chacinados, salaZones, y conservas camicas. Materias primas, especias y

aditivas, microt i34 de la carne. Embutidos crudos,

cocidos, mmom_amaam y Secos. mm_mNo:mm OO:mmEmm carnicas. Deterioros vy

.u

m_ﬂmqmo_o:mm i

Eje Tematico 3
Mataderos de avé€. Técnicas de faenamiento. Tecnologia operativa. Control de
proceso. SR

Hueves. Hueve .

duostadratade, tecnologia y procedimientos de

Eje Tematico A
Leche y _u_.oacoﬁo.w Basados en Proteinas Lacteas Definicion, composicion y
comparacion de &mﬁ_sﬁmm especies. Higiene en el area de produccién primaria
(BPM). Sistema .ﬂ,mm pago Calidad Sistemas de conservacion. Leche Fluida
(pasteurizada, ;_:m umﬂm::nmao esterilizada vy Boa_*_omamv Definicion,
Clasificacion, 8308_0_03 tecnologias, quimica, microbiologia defectos,
srieca; - Definicion,  clasificacion,

alteracionas @y LiEnVESLE
composicion, ﬁmgm_ommmmh quimica, microbiologia defectos, Alteraciones.
Leches _u_mqsm:ﬁnmw y Dulce de Leche Definicién, clasificacién, composicién,

tecnologias, n:iﬁm. microbiologia defectos, alteraciones. Quesos Definicion,

clasificacion, composicion, tecnologias, quimica, microbiologia defectos,

Alteraciones. %
Bibliografia de referencia

«  Alais, C. 1885. Ciencia de la leche. Principios de técnica lechera, Ed.
Reverté. S.A,

4 gc )
“2014-Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Centenario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucumén
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MINISTERIO DE EDUCACION Bicentenari de la Indruendancia 2010/2076
TUCUMAN
i & .
CONT. xmmo_..Qd_Oz MINISTERIAL N° w 27 I5(MEd)
EXPEDIENTE N 027750/230-D-13. o
Cont. Anexo c:_wo
i
° Om:mn:m /., C. Safiudo. Metodologia para el estudio de la calidad de
la canal y %“mm carne en rumiantes. 2000. Editorial del Instituto Nacional
de _:<mmﬁ_@m “a: y Tecnologia Agraria y Alimentaria, Madrid, Espana, 231
paginas. _
o <m3m3 I < ._ m,c_ﬁ:m:mma Leche y productos lacteos. Ed Acribia
005, .
° Varnam /A;H. y J. Sutherland. Carne y productos carnicos. Ed Acribia
1995. .
Veisseyre
tratamiento .y’ transformacién de la leche. Ed. Acribia. Zaragoza
(Espania)
° Zalazar, (

de leche cruda destinada a queseria. Revista Argentina de Lactologia.
Afio Il N°3: 47.87.

VEGETAL ‘
Tipo de unidad Etirricular: Materia

Ubicacién en m_..,.m__m: de estudios: Segundo Afio
Carga Horaria: 4 “._m Omﬁma_,mm.

Campa ce ort ,_ 1 e ,,..f:._ﬂ.m? :

L MARKA SILVIA OJEDA

R

STADO

1ON EBUCATIVA
1oNE EPUCACION Contenidos:

Eje Tematico ,_\

La industria mu;mmqmﬂm cafia de azicar; composicién quimica, _:o_am:o_m de
cada oano:m_:m en el proceso de elaboracién de azucar. _uaommo de
elaboracion vy nSmmEmn_o: del azticar. Calculo del rendimiento en “azucar.
Industria o_:_om Emnm_.mo_o: de la fruta, método de extraccion de aceite.
Influencia de _m mnoom estacional y del grado en el rendimiento y calidad del
aceite, m:mﬂmo_o:mm de _mm esencias durante la conservacion, rendimiento,

i o [ »
«ﬂ 3—.,_.@) \Js. L

v

6\ /i
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MINISTERIO DE EDUCACION
N.QGSS\AZ

%97 I5(MEd)

0024_ . ﬁﬁr,

! 002. Anexo Uri
..

Eje Tematico 2 -
_:acm:_m:Nmo_o;_.&m los alimentos. Procesos de fabricacién. Manipulacion.

>_3mom:m3_m:3 " Extraccion. Elaboracion: Coccién, destilacion, secado,

fermentacion, ﬁ_.oommom de Conservacion: Pasteurizacion, esterilizacion,

conservantes gc_B_oom refrigeracién, deshidrataciéon. Procesos de envasado.
Sectores mas __:ﬁo:m_:mm ‘de la industria alimentaria. Bebidas, aceites,
cereales, pan, <=6 cerveza, efc.

. .M..,,:_ [T P I

mv.f Shwam L3
je i ﬁu::f
..-4

Procesos de elahoracion. Descripcion general de los procesos. Operaciones

Em__:,__:m_.mm rm<mao Seleccién, nm_mao o ‘mondado, trozado, escaldado. Los

comercial. vmmﬁmczwmo_o: mmnmao >a_o. de azlcar. Regulacion de pH.
Materia: v

alimentos al natital.

.am alimentos. Conservacién de

ﬁn.»__ﬁx ,.\_

Eje Tematico 4; /.
Frutas y Io:m__Nmm Frutas al natural. Hortalizas al natural. Desecacion de
vegetales: _u::mw y Hortalizas. Conservacion con productos quimicos.
Mermeladas y _n._vmm Conservacion de hortalizas en vinagre. Aceitunas y otros

vegetales *m::mamaom

ASILVIA OJEDA
RA.DE [ESTADO

WCATIVA

Eje Tematico 5| -
pucacion Aceites  vegetdles. Definicion. Calidad. Clasificacion segun los usos.

ikt alizecian, Abnacenamisnto y conservacion de la semilla.

Morgarinas. Ind

Limpieza y o_mm_*z.mo_o: Descascarado. Desecacion y molienda. Extraccion del

T aceite por Enm_o: y por solventes. Refinacion

Bibliografia de ..“..r.mwm_.msomg

. BARBOSAICANOVAS GUSTAVO V.  VEGA-MERCADO
HUMBE =TT 7000,
p. 318,

iHrauacion de @limentos. Zaragosa. Ed. Acribia.

Lz : /i
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_z_mqmw_o 5DUCACION
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q

{y et r ]
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]

; TUCUMAN

Bieantenaric de la ndependsncia 205052010

CONT. RESOLUCION MINISTERIALN® § 2 7

EXPEDIENTE N®.027750/230-D-13.-

Cont. >:mxo c:ﬁ

..

. CASP <$z>o_.ooz> ANA, ABRIL REQUENA JOSE. 2003.
Procesos Q.m_ conservacion de alimentos. Coleccidbn Tecnologia de
Alimentos. _<_ma:a Ed. Mundi Prensa. p. 496.

o OI>mrm4 HELEN. 1995. Tecnologia de alimentos. Mexico. Ed.
Limusa p. uwm

t

I5(MEd)

1522, Introduccién a la bioguimica y

L0

ﬁmo__o_ m_na“ msitos. Zaiagosa. Ed. Actibia. p. 737.

. _<_>_u_»_o B J OO_Z_mN PASTRANA, F SANTIAGO Y JM MADRID.
1994. mmﬁ_.ﬁmqmoa: congelacién y envasado de los alimentos. Madrid.
Ed. Mundi _ui:mm p.302.

° xommz._.IE. AJ.2001. Textura de los alimentos. Zaragosa. Ed.
ACRIBIA: v, ﬂm

® m_m_.>_u_“ rm_ZN 2000. Tecnologia de la: fabricaciéon de conservas.
Zaragosa. m >o:_u_m p. 304.

° ._.mOImc._.m,o_._zmm HORST-DIETER. 2001. Fundamentos de
tecnologia amwm_mgm:am.Nmﬂm@omm. Ed. Acribia. p.766.

Espacio Oc_._._nc_m... INGLES TECNICO

Tipo de unidad ac.:_oc_mﬂ Materia

Ubicacion en el Em: de estudios: Tercero Afio
Carga horaria: m_. hs catedras.

Camip de b orrscion Fince s
Contenidos

Eje Tematico .__.h ,

Articulo _:amﬁ_:_ao (a- an). Articulo definido (the) Plural de sustantivos. Posicion
del adjetivo. mwo:o:‘_cqmm personales. Verbo TO BE (irregular) Otras
traducciones amf_ O BE. Formas impersonales de TO BE .Some- any. -

El adjetivo y m_ ma<m6_o Pronombres personales (subjetivos y O_o_mﬁ_<omv
Casos _uommm_<.ow. Adjetivos demostrativos. Pronombres relativos. Verbos
defectivos. El impérativo.

Presente m_Bu_m Ummmao simple. _um:mm _u::o__um_mm del Verbo. _._mﬂm de verbo
~ortinfo. Presente continuo (con

__,.3 Hderes,

sentido de EEBY, Presente perfecto. Pasado perfecto.
% &3 : ./

_dei-mmomam:mzo de la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Cenienario de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman®
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Hicentenario di la Independencia 20104018

CONT. RESOLL
EXPEDIEN T §
Cont. Anexo c:_q
... .

- I5(MEd)

Voz pasiva. Fultro simple. Futuro continio. Forma — ing como sustantivo.

Forma ~ing en fuiicién adjetiva. Oraciones condicionales. El infinitivo.

Eje Tematico 2

Inglés técnico ag icado al drea de competencia.

Vocabulario, mm@m?ﬁmm morfosintacticas y funciones linglisticas propias del
inglés técnico n_m, Em Ciencias de la comunicacion y de la informatica. Lectura y
traduccion de ﬁoéom de la especialidad. Uso del diccionario técnico-cientifico.

ghes internacionales. Uso de Internet
y mamo:ma_m. utiizacién del seivicio de traductores virtuales. Glosario de la
especialidad. .

Bibliografia de _Wm%_m_.msnmm

e The o.ﬁmmm..?oq_a ( Dossier Macmillan)

. _amsﬁ.%% English {Dassicr Manmillan)
it Gramaticaies Basicas para la Traduccion del Ingles al
_.. (Chanta Morris y Zuccardi)

e Diariosy :.W.Emﬁmm en ingles

Espacio O:.._.mo:._.ﬁ_: AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Tipo de unidad o_i_oc_m_. Materia

/ Ubicacion en el n_ms de estudios: Tercer Afio
Carga Horaria: 4 ..:w Catedras.

Campo de mQBmMo:.am Especifica

 rof "MARIA SILVIA 0JepA Contenidos

'SECRETARIA DE ESTADO
. DE GESTION EDUGATIVA

VINISTEIIO DEgPUCACION —_
- Eje Tematico i

Conservas de >__:.m:8m Vegetales En Envases Herméticos.
mmﬁm:_ﬁmo_o:m mm“ﬁ:__mmo_o: industrial, pasteurizacion. Concepto. Método Appert

gprre e T

de OQ:mmEmoaA&m alimentos, Descripcién. Conservas vegetales. Definicion,

valor alimenticio. 'C lasificacién de los alimentos por su acidez.

Eje Tematic 7

Elaboracion de ,om.:mmme vegetales. Diagrama de flujo general. Aspectos

FNTNSTIA M L S 4

; tecnologicos y 3 crobiolégicos. . Buenas Practicas® de Fabricacion. Puntos

PUSICR JRELE Ly

criticos de 8231 m_mvoqmo_o: de frutas en conserva: duraznos, peras,
&h /i

_.meﬁ.m_om_:m:m:o de la Creacién de la Provincia de Tucuman
y Omamam:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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e TUCUMAN

Higentenariv e 3 inderendencin 2010/2008

CONT. _»mmo_.cﬂu_oz MINISTERIAL N° M N. w\ /S5(MEd)
EXPEDIENTE zeom.\.umo\nwo D-13.-
Cont. Anexo C:.wo

Eje Tematico 3 i

m_nuc_a ”,.“3. g GovICeia lumates, pimientos chauchas, grano de

choclo, crema de: osoo_o mEm_mm etc. Aspectos tecnolégicos y microbioldgicos.
Puntos o::oom de control. Control de calidad de producto terminado.

Legislacion vigenfe.
Elaboracién de eticurtidos. Aspectos tecnolégicos y microbiolégicos. Legislacion

vigente. Iy

Eje Tematico 4
St
Elaboracién am.vc__umm de frutas y hortalizas. Descripcién del proceso de

elaboracion.

Envasado y estérilizacion. Envasado en grandes recipientes: envasado en
| - Tecnologia de la industria de los

jugos citricos. m_.r.vv..oacoﬁom de su elaboracién. Control de calidad de producto

#mﬂa_:mao..Zomﬁmmoo:om:.:mn_o. Aspectos tecnologicos. Control de calidad.

Eje ._.m_:mﬁ_no 5.
Frutas y Ionm__umw Desecadas. Desecacion y Umm:_aqmﬁmo_o: Oo:omuﬁom segun
el C.A. A

Secado ai 30l ?.:&no y desveniajas. Deshidraiacion de frutas y hortalizas.
Equipos cz_mNmaam Procesos preliminares a la deshidratacién de frutas y
hortalizas. Ovmﬁmo_o:mm que siguen a la Qmm:_aqmﬁmo_o: fraccionamiento,
m_Bmom:mhm :m_.._m_oonm etc. Deshidratacion de frutas: Qﬁmnsom peras, ciruelas,
higos, uvas, ma Aspectos “tecnolégicos particulares, control de calidad.
Deshidratacién %, hortalizas (papas, cebollas, ajos, etc.). Aspectos tecnolégicos

particulares, oo_:_u_ de calidad.

Bibliografia de B.mm_,m:n_m
o Hernandez. Briz Vilanova, Francisco; “Conservas Caseras de Alimentos”;
ma_o_o:m.w%::a__ Prensa, Madrid. 1893

1 £s M

_.mmi Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Om:,wsm:o de'la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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127  isMEq)

..

_._o:m__Nmp Bma_mﬂm metodos artesanales y de pequefia escala”; FAQ,
mm:ﬁ_m@o“,. ::__P 1993
d Um__.: _2: ::o» USnmm iento de n _+mn< hortalizas mediante métodos

m:mmm:m_mf\ de _ocmcm:m mmom_m ..>O mm:ﬁ_muo Chile, 1993

o wm&omm 7m:o<mm Gustavo V., Vega-Mercado Humberto. 2000.
Umm:_gﬁm_mzo: de alimentos.Zaragosa. Ed. Acribia. p. 318.

@ i

Espacio o::.mn_.w.wn ELABORACION DE PRODUCTO DE ORIGEN ANIMAL
Tipo de unidad aw_m.zoc_mn,_,\_mﬁm:m

Ubicacion en el _u_m: de estudios: Tercer Afio

Carga horaria: A:m catedras.

Campo de mo:ﬁmw_o: de Especifica

Contenidos | )

Eje Tematico 1 1

Valor :c:_o_o:m_..., mm la leche. Importancia de la calidad. Obtencion de leche.
Leche oEQm a Bmﬂm:m E_Bm am m_mcoﬂmo_o:. Leche fermentada. El yogurt.
Tigos dg vo e RUMIS, Emﬁm:m grasa. Cremas.

Manteca. nqoommaw de elaboracién. Dulce de leche. Ricotta.

Eje Tematico 2 :

Quesos. Elaboracion de sueros fermentos." Equipos e instalaciones para

quesos. m_ mm_mo_n.o mm_chqmm mﬁmumm en la m_mcoﬂmo_o: de quesos. Defectos

Qm _ QL .
Quesos de pasta blanda. Quesos de pasta cocida. Queso semiduro.- Queso

[

duro.

E6 /i

..wo.m_. 4-Bicentenario de la Creacidn de la Provincia de Tucuméan
y Ceritgnario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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CONT. xmmo_..c.ﬁ_az MINISTERIAL N° 3 2 7 4 /5(MEd)
EXPEDIENTE N’ 027750/230-D-13.
Cont. Anexo Unicp

..

by

Eje Tematico 3 :

Valor nutricional.de la carne. Importancia de la calidad. Obtencién de carnes
como materia prima de elaboracion. Los productos carnicos. Tratamientos
generales de la .cm.,q_:m. Procesos térmicos. Deshidratados. Conservantes.

Eje Tematino 4

Etapas ern ___m i ldboirdcion de conseivas y fiambres. Fiambres frescos.

Elaboracion. OO_meEmo_o: Chorizos - Morcillas. Fiambres cocidos: picadillos,
salchichas etc. m__mcoqmo_o: OO:mmEmo_o: Salchichas - Queso de cerdo.
|

Fiambres mmncm Jamones. O:O:Nom ~Salame. Elaboracion.

Conservacion.

OoBmS_m__Nmo_o: am carnes y fiambres. Charqui - jamén - bondiola - salames.
Elaboracion de omSm de Aves y Conejos. Escabeches.

Bibliografia de referencia
e Frankel, h__.:wmm. Industriatizacian. casera del queso, Editorial Albatros.

102 p. -

Manuales. para educacion a agropecuaria. Elaboracion de productos

lacteos. >§m Industrias rurales. Editorial Trillas. .122 p.

De wo:o_u << Laboracion De Quesos De Oveja Y De Cabra

Lépez _._w_._ Greco CB, Binaghi MJ, Mambrin, MC, Valencia ME.

e oA A

Emwomm; mw.u_w%»_mw. _ama_dﬂ_omnﬁ: y. ocm::_q_omo_o: de especies vacuna <\o porcina en
GESTION EDUCATIVA . .

z_w__m_ﬂma DE EDUCACION ﬁ.?. freseos poy SIS-PAGE. La Industria Carnica

e

_.m::omBm:nm:m 2010:163.

Ooxm_.:,_m: r W. Industrializacién de subproductos de origen animal.
Editorial >nm_m_> S.A. Zaragosa, Esparia. 1994. Paginas: 387.
qumoﬁmznww_o: de la Industria. de Chacinados Argentina, Camara
Argentina n_m la Industria de Chacinados y Afines — CAICHA, -Buenos
Aires, >ﬁ@mm§:m. 2005. www.caicha.org.ar

Espacio O:.._._o:_m_.. GESTION Y PLANIFICACION DE LA EMPRESA
>_..=<_mz._.>_~_> .

et
. mc A-__wwomam:mno de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y Centehario de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman®
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TUCUMAN

CONT. xmmoE_m_oz MINISTERIAL N° 2 7 .. is(mEd)
“Contt Atevs ¢
.

Tipo de unidad A.._“.,c.,ioc_mn Materia
Ubicacion en el Eu: de estudios: Tercer Afio
Carga Horaria: mzm Cétedras.

Campo de _uo_ﬂB_mﬂ,...,o: de Fundamento

Oosﬁms_o_ow

Eje Tematico. ._ m
La Gestiéon y >n_35_m:mo_o= de la Produccién

bom \y..
_H_‘ [y vL,_

e

S Total. Organizacion del Area de
produccién. mo_i.._mm de Produccién. 003820 de Produccién. Produccion
primaria, wmoc:n_mrm terciaria. Administracion de la produccion. Sistema de
produccion. .m.mo:o_om_mm

Eje ._.m-:mﬂ_ro 2 ,
O_dm:_Nmo_o: Qm _mm Empresas Industriales. Como se organizan las empresas
industriales. mmﬁgmm. Organigramas de funciones. Organizacion Funcional.

Normas om:mﬁm_s: Direccion, Produccion; Comercializacion.

Eje Tematico3
El proceso n_mv. ,UOmmﬁ_o: Financiera. Concepto de z:m:nmm. Importancia.
Decisiones ,q_sm:o_m_.mm Mercados financieros. El valor am_ dinero en el tiempo.

“rof.-MARIA S{LViA OJEDA
SECRETARIA DE ESTADO

Fuentes de _u_:m:o_m_,:_m:”o Aportes de los Socios. El Capital Inicial.
Financiacion de _,_m mavﬁmmm. |

e I
o
A

Eje Temaiico 4 .+

Los costos de produccion en la empresa agroalimentaria

Caracteristicas a..mm._m mxv__oﬂmo_o: Industrial. Clasificacién de los Costos. Materia
Prima, Mano de .,_m,mqm. Gastos Generales (Carga Fabiril). El precio de costo por
unidad en las m:_mh_w_mmmm Objeto de la contabilidad industrial. Gastos Indirectos.
Costos Fijos y <m:mc_mm _u__mo_o: de Costos. Productos y vca_u_.oacoﬁOm Los

Puntn de Eguilibrio ‘Econdmico de

N Sl ond

&8 AN

uoﬁ Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
y omam:m:o de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman
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INISTERIO DE EDUCACION
TUCUMAN

CONT. mmmo_.cn_Oz MINISTERIAL N° M m. N I5(MEd)
EXPEDIENTE N* cnqqmo\nuob 13.-
Cont. Anexo c:_qo

o Ackoft, n.,_._w_.:o@@v. Un concepto de planeacion de empresa. Editorial
lLimusa. .
e Cardozo,: (ed.), (2007). Administracién empresaria. Temas UADE,

Buenos Aires.

S A _..._...;...:..n R B T S A N

"y

« Ul m v oFonc, G (vawdbl “La competitividad internacional
_u:_._o__um_mm ocmmﬁ_o:mm conceptuales y metodolégicas”. CENIT.
Doocamiq N° 3.

e DmBmmﬁN: I A\_mmd La economia de la empresa. Siete comentarios
criticos. _sma:o_ Alianza.

s Grant, m _<_ (2004). Direccion estratégica. Conceptos, técnicas vy

mn__omo_o:.m.w. Madrid. Thomson-Civitas.,

Espacio o::&:.»: GESTION DE CALIDAD DE PRODUCTOS
>®_~Onm0c>z§m
Tipo de c:_ama oc.:oc_mq Em:w:m

Carga Horaria: m..w..m.w Catedras.

Campo de _uoﬂ:.__wﬂwa_._ de Especifica

Prof..MA Sl M\; OJEDA
SECRET/ ESTADOD 1A ;
mw Introduccian ;!

DE GES

MINISTERIO RE E

o Eje Tematico 2 .

D PR TP

Contenidos:
mhm Tematico ‘_

YA | H A
el duccidn ;Ghié son los 1SO 90007 ¢Coémo se
DUGACION

consigue uii certifizadu ¢ liud ceriilica ia caiiiad? Organismos de Certificacion.

Gestion de ...Om__mmq e Inocuidad en: cadenas agroalimentarias: conceptos,

manonm:omm.mummﬂao:mm._om_ama integral de los agroalimentos.

Calidad. La om__mm_._m.wm y el cambio organizacional. Ventajas y desventajas de la
Certificacion de m.wﬁmamm de Gestién de Calidad de productos industrializados.

Calidad, cambio y competitividad. Resultados positivos derivados de Ia
aplicacion de un. m_mﬁm_._,.n de Calidad. Resistencia ‘al cambio. Organismos
Certificadores. no::o_ Peligros: residuos téxicos de  agroquimicos,

enfermedades :mvma_ﬁamm por 'ns m_@_BmEom (ETAs). Inocuidad alimentaria,
/i

._mc.K Bicentenario de la oﬁmmn_o: am la Provincia de Tucuman
y Centénario de a Fundacion de ia Universidad Nacional de Tucuman




MINISTERIO DE EDUCACION
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sario Ja i tndependencid 20007206

Bicar

oozq mmwo_.cn_oz _s_zaqmm_u,_.zo m mwﬁ_sm&
EXPEDIENTE N, Sﬁ%ﬁ%@s@h Ty
Corit.

..

conceptos. Zm&o regulatorio y normativo nacional e internacional. Referencial
técnico Q_.O_wk @>_u

Eje Tematico

Valoracién del ?oommo de industrializacién como alternativa en la produccion
agropecuaria. _nacmq_m__Nmo_o: n::o__u_om basicos. Descripcion general del
proceso de Sacw:_m_ﬁmo_o: Vinculacién con los organismos de innovacion
tecnologica. O_mmsﬂ_omo_o: de las agroindustrias- Tecnologia de fabricacion.

Organizacion _:mcm:_m_ Determinacién y control. Normas de higiene y

senuridad.’ Pring

~

>lizacion, alternativas disponibles.

Industrias derivadas.

Eje Tematico A

_uﬂooma_B_m_._Sm, _,uﬂoom}s,._n_i Onerativos estandarizados de Saneamiento
(POES), E.,..ﬂa Hes ondicos de Control (HACCP), 1SO 9000, iSO
14000,ISO mwoaov Principales normas de implementacion en la produccion

primaria. ._.SNm_u___ama en la produccion primaria. Certificacion. Sistemas.

:

o

Entidades. Z_oam._cm de certificacion.

Eje Tematico 5
Auditoria Formaclon de Auditores. Obstaculos para la implantacién. Principales
normas de m_._ﬁm...wwmm mnﬂo:oa_oo- Buenas Practicas de Manufactura (BPM).
Buenas vﬂmogcwmw de Manufacturas (BPM)- Analisis de Puntos Criticos de
Control (HACCP) < Buenas Practicas Agricolas (BPA- GLOBALGAPS). Buenas
practicas ganaderis. BPG. |
Bibliografia de teferencia
. Oo:wm.mnwmw.ﬁooov_ ivlapis. Metodologia Avanzada para la implantacion
de m.mmﬂm:,wmm de la Calidad SO 9000. Memorias del Simposio Calidad’
2000. rm Habana.

Jo /i

__mcK Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
'y Centénario de la Fundacion de la Universidad Nacional de Tucuman’
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TUCUMAN

CONT. mmmo_.c«._Oz MINISTERIAL N° m N 7 I5(MEd)
EXPEDIENTE N°:027750/230-D-13.-

Cont. Anexo Urii¢o

H.. . X

via de _Ewmﬁmo_o: para lograr _Bnmoﬁo com_:<o en la Calidad, los Costos
y m_ _u_mms de Ejecucion de un Proyecto" Libro Memorias del COMPAT
'99. ma;_,o_m_m_ SAGA & Asociados LTDA Vol. 3. Montevideo.

® Zua;om_ :w (2000).Sistemas de Gestion Integrados. ¢Mito o Realidad?
_,\_mao&mm del Simposio Calidad’ 2000. La Habana.

ESPACIO O_.____u_.._ﬂ_oc_.b_ﬁ COMERCIALIZACION Y MERCADOS DE

>m_~0>_.=<_mz._.om

Tipo de unidad oc_,:oc_mﬁ ‘Materia

Lihicacidn en al :_uz de estudios: Tarcer AAN
Carga Horaria: w...ﬁm Catedras.

Campo de Formdcion de Fundamento

CONTENIDOS

QJEDA Eje tematico 1

soentaric. La Comercializacion: concepto

s i Sembrew
v..>o_oz El Sistemia e 0o AN AGLeE]

y actividades n;m involucra. Diferencia entre Comercializacion y Ventas.
Importancia am..”m.(_.m Comercializacion Agroalimentaria. ‘Funciones de la
. Agroalimentaria lementos del Sistema Moderno de

OoBmS_m__Nmo_o:
Comercializacién Wyuam__am?m:m.

Foen e

b
hi
£l

1
Hl
!
. 1
1
' §
Bl
g
i
¢
i
:
o

AT R

Eje tematico 2
La Industria >__Bm:ﬁm_._m m<o_co_o= El Come
Subsectores del Sistema Agroalimentario. Los Canales de Comercializacion:

S

rcio de Distribucién: Evolucion.

p'-.'r.-\.'-"r-.- § s annm——

- OTL T e

§

Centros de Oosﬁm&moaa y Venta en Mercado Abierto. Contratos.

%1 /)
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CONT. xmmoEw_oz MINISTERIALN® 3 2 7 /5(MEd)
EXPEDIENTE N* omq.\mo\nwc-ﬂ 13.-

Cont. Anexo C:m T

.. _ .

Eje tematico w”._ ;
El papel del oo:_mqo_o minorista en los sistemas agroalimentarios. Tendencias
de Difusién am:ﬁo de un pais: por Espacio Geografico, por Segmento
moo_omOOJOB_oo ,.< por Omﬁm@o:m de Productos. Segmentacion del Mercado:
Concepto. Oam._.:wm am Segmentacion de acuerdo a Variables Independientes y

Dependientes ao_ Producto. Hiper-segmentacién . y. Contra-segmentacion.

Estrategias umﬁw.”__om distintos Segmentos de Mercado: Concepto y Tipos de

Mercado.

Eje tematico 4 :
Le
Empresarial: >_..m__m_m Estratégico, Gestion Organizacional, Gestién de la

i0s. Las Tecnicas de Gestion

._.mo:o_ommm..,am :__.,_wo::momo: Gestion Financiera, Gestion de Recursos Humanos,
Gestion de O_omqmn_o:mm y Logistica de Abastecimiento y Distribucion, y Gestion
Ambiental. OonB_m__Nmo_o: El Consumidor. Cambios en los Patrones de

Consumo. Las ﬁ:ﬁmm. El cliente. Informacion comercial y las necesidades del

Consumider. 1.ob fanterss fotz rminm

Bibliografia %. referencia:
* Leon, Cx < otros, Gestion Empresarial para Agro Negocios, Editorial
Eumed Gaod Edicion Digital.
. _uqoc_m_jm:f_nm de la'‘Comercializacion de Productos Agrarios en Andalucia
-_:ﬁommﬁo_mn_@a .
 La OOB%,A.W,m:Nmo_o: Agroalimentaria -Ing. HerminRobillard -
* El nm_om_._mm_ comercio minorista en la transformaciéon de los sistemas
m@ﬂom_m:,.%.:mzom
o .?m:g:mm..m?m. la Exportacion de Productos Agroalimentarios

Espacio Curricular: CONSERVACIGN DE ALIMENTOS
Tipo de unidad surricular: Materia

Ubicacioén en el Em: de estudios: Tercer Afio

Carga Horaria: w_,...:m Catedras.

Campo de _uoqam__o_oﬁ de m,m_o.mo.:_nm. .

32 /i
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TUCUMAN

CONT. mmmo_.cm_oz MINISTERIALN® 3 2 7 I5(MEd)
EXPEDIENTE N°,027750/230-D-13.-

Cont. Anexo Uni
..

Contenidos
Eiz ._.a m nmnf .&

Métodos de Oo:mmémn_o_,_ o_m >__3m:8m Principios generales Clasificacion de

acuerdo a _m :m:a.m_mmm del tratamiento de conservacién: Fisicos, quimicos,
bioldgicos, ooSvEmnow Ventajas y desventajas de los tratamientos. Equipos y
tecnologias va_.mm._amm. Envases y embalajes.

LS B B

Eje Tematico 2.

Metodos v =

conyvession de ziie: secadores de estufa

secadores de mm_u_:mﬁm secadores de Um:Qm_m secadores. de tlnel, secadores
de banda oo:::_bu mmomaoqmm de lecho fluid izado - secadores por aspersion -
secado por oozﬁmo*o con una superficie sélida: secadores de tambor o rodillo -
secadores al vacit - secado -por criodeshidratacion - secado atmosferico de

espuma.

Eje Tematico 3 -
Concentracion dé alimentos - técnicas de concentracion. Evaporacion:
principios @m:mﬁm_mm m<m_ooqmaoam caracteristicas y tipos de evaporadores -

e

concentracion _ooq 1o:mm_mo_o: u::n_Eom Yy :vom am concentradores separacion

: 4 z de separacion, procesos
de separacion, inateriales calidad de los alimentos en mmnmﬂmo_o:mm por

membranas.

Eje Tematico 4
Refrigeracion E@amam:ﬁom distinciéon entre refrigeracion y congelacion
AMAacene i B de certa duracion, frio instantaneo e

refrigeracdn ¥
ininterrumpido. _umwmcmm:om para el almacenamiento refrigerado temperatura baja
regulada, o__.o:_mn”mom de aire y humedad requisitos de almacenamiento y
propiedades de w___.__.mBm:Sm perecedero, modificacion de la mﬁBQmﬁmﬁ _a.m las

camaras ﬂmimmqﬁww‘ cambios de los alimentos durante el almacenamiento

refrigerado consicléraciones economicas.

Eje Tematico 5
00:@m_mo_os y m_Bmam:mB_m:ﬂo congelado caracteristicas de los m__Bm:ﬁom gcm
se congelan oo:mw_mo_o: Eom_,mmzm dafios causados por los cristales de hielo

velocidad de oo:m!mo_oz mm_moo_o: de _m ﬁm:.__umﬂmEE final dafios del
- A ST - % /i

£ o<39m deT ..naBm:
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Bicentenario de [ Independencis 202018

CONT. mmmOrca_Oz _s_z_m._.mm_>_. Ne 3 2 7 IS(MEd)
EXPEDIENTE N°927750/230-D-13.-

Cont. Anexo Unido

... s

descongelado ?zc_m_Sm de la refrigeracién. Métodos de congelacion de
alimentos nO:@m,_no_o: por aire congelacion por contacto indirecto congelacion
por _=3ma_o:_,.oo:mm_mo_o: por ‘inmersidn en liquidos criogénicos

oo:m_amﬂmo_o:mm _,a._mo_o:mamm con el envasado.

Bibliografia de _a_mmwm_.m:omm
e Casp _«,wm:mo_oo:m Ana, Abril Requena José. 2003. Procesos de
oo:mmqﬁo_os de alimentos. Coleccién Tecnologia de Alimentos.
_<_mazn_, ma_ﬁo:m_ Mundi Prensa. _o 496.
"m_mm_,.m..._r 23 455 y hortalizas. Tomo II. Argentina.

ma_ﬁo:m_ mcm_o >am:.~_:o

° Z_ma_._m, A, J Gomez Pastrana, F Santiago Y Jm Madrid. 1994.
_»m:_mm.._.mo_o: congelacion y envasado de los alimentos. Madrid.
ma;o:mm Mundi Prensa. p.302.

° Imqsmm_mmm y otros, Conservas caseras de alimentos, Mundi-Prensa,
Madrid? 1997,

Espacio Curriculr: LEGISLACION ALIMENTARA
Tipo de c:ama o_w_.mzoc_mﬂ Materia

Ubicacion en el u_m: de estudios: Tercer Afio
Carga qum:m 2'hs Catedras.
Campo de To:jmn,o:.am Fundamento .

Contenidos

tg::cc Sucas yr c_;m t{écnicas. Normas Morales

y Normas _.::&mwm. Ordenamiento Juridico. Concepto, estructura.’ -‘Normas
Generales. La Ley y sus érganos productores, procedimiento. Ordenamiento
Internacional y _mﬂum:::o. Tratados. MERCOSUR: Creacion. Objetivos,
estructura.

Eje Tematico2

Rt o/
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... i

Control. Poder .

policia. Decreto 815/99. Oamamsom Nacionales,

__omo_o: de la normativa.

m_:

u6<5o_m_mm \Z S::_o__um_mm a@ ooa_”o_ yap

Eje Tematico 3 -
Legislacion mm&ﬂmzm y Alimentaria vigente. Alimentos regulados en forma
global. _u_.oa:oo&w elaboracién, fraccionamiento, manipulacion, conservacion,
exhibicién, mxnm_a_o mﬂm:m_uonm y distribuciéon. Ley 18.284 y decreto

_.mu_m_ﬁm:ﬁm:o Néwm\j Q:mw normas _‘mﬁmzamm a _om alimentos que conforman

Eje Tematico 4 -

Identificacion - 3 3m8_m_ de los alimentos. Sistema normativo: Cobdigo
alimentario. Ley! m 082 de lealtad comercial y Ley 22.362 sobre marcas y
designaciones. Derecho del consumidor Ley 24.240, informacioén y proteccién
de la salud. Z%w_._m?m_ referente a. otros sujetos del derecho alimentario:

transportistas, dlinacenadores, distribuidores, comerciantes mayoristas y

minoristas. Prof “control de la produccion y de la

calidad de los m__Sm:Sm
Responsabilidad ivil contractual y extracontractual. Responsabilidad penal.

Relacién entre préductores y consumidores de alimentos.

OJEDA  Eje Tematico 5

ESTADO

TIVA . iy . . : . .
m>o_oz Legislacion sobre:impactn. ambiental Tratamiento sobre residuos y desechos

ambieniaie: “ane de srganismos publicos vinculadas con

la tematica

Bibliografia no _.&m_.o:n_m
: al Om_,mo_._o .Abelardo Torré, decimocuarta edicion ampliada

y mnEm_mNm_,.,n_m. LexixNexis- Abelardo Perrot 2008.
° OO:mﬁ_an%,_ Nacional.
o Cddigo O_, _ de la Republica Argentina.
° Z_mmOOm .» Ricardo Xavier Basaldua, Ediciones Abelardo Perrot.-

19 /i
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CONT. RESOLUCIGN MINISTERIALN° 5§ 2 /
EXPEDIENTE N® Sﬁ%ﬁ.g D-13.-
Cont. Anexo c:_o.n.

I5(MEd)

2-l- Régimén de cursado en concordancia con el RAN jurisdiccional,
Resol. N° 1269/5 (MEd).

e _.m,.w“._?oam_a_ma de cursado de la Tecnicatura Superior en
Agroindustria % .M_om Alimentos es Presencial organizada en tres afios de

duracion.

® Cm. m:o__o o_m _uﬂmoﬁ_omm T«Qmm_o:m__mmamm en contextos reales de

trabajo.

2-m- 0_.:. m ios de evaluacion y promocién por espacio curricular en
concordancia n_n.s el RAM Jurisdiccional, Resol. N° 1269/5 (MEd).

paonad o los wspacios curriculares:

1-
cumplimiento del 75% de la asistencia a clases tedrico — practicas y la

_.mm._.a_wmc_msz_ el cursado de los espacios curriculares mediante el

aprobacion del 75% de los Trabajos Practicos previstos en el proyecto curricular

de la catedra.
2.

por promocidn %moﬂm se promueve segun el siguiente criterio: cumplimiento

,.um_,m el caso de los espacios curriculares cuya moﬁmazmo_o: sea

del 75% de _m mm_u.ﬁm:o_m a clases tedrico — practicas, mu_,ocmo_o: del 100% de
los Trabajos _uqmﬂ_oom previstos en el proyecto curricular de la catedra y la

aprobacion de aem examenes parciales con nota superior a 6 (seis).
3-

ﬂmB m_ caso de los mm_umo_ow curriculares cuya acreditacion sea

as finales sera oral, excepto en
los casos en que'las caracteristicas de los contenidos del espacio ‘eurricular
correspondiente mm@m: aconsejable optar por alguna .de las modalidades
siguientes:

- Oral y deé ammm_sﬁmmen consistente en la demostracion por parte del
mmEn_m_:m am c:m moo_o: o} Qmuom_?o de acciones, uso de instrumentos,
. Se utilizard en aquellos espacios

i Ye -/
..mm:p Bicenteriario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
< Omsﬁzmzo de la Fundacién de la Universidad Nacional de Tucuman”
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Cont. Anexo Unicp

... :

curriculares a am que les sea propio la evaluacion de procedimientos
mmumo_:oom A _o mﬁmoSm del _,m@_mqo en actas de consignara como oral.
“ias curriculares a los que les sea

propio la compelténcia para la comunicacion escrita, o cuyos contenidos hagan

necesaria la reali?acion de calculos escritos, expresiones graficas de los datos,
1k

etc.
- Se _uoa_,m: ooac_s.&. examenes escritos y orales en los espacios a
los cuales les mmm propio la evaluacion de competencias para la comunicacion

tanto mwo:ﬁ noa.a 33_, S 1 Vb

culures nc,.p@mxc_a erites al campo de formacion de

- Los 2sp
la Practica v..oﬁ.@mmosm_mnmsﬁm se acredita a partir de la evaluacion del proceso,

presentacion n_m.ﬁ.._m,_.ﬂo::m_ y trabajo final y defensa de trabajo en instancia de

coloquio. _
ESPACIOS wmxw.ncSwmm ACREDITACION
_,_\,_m.mam.:om i,._m_s Aplicada Pramocioén Directa
Quimica Omwmﬂm_ Promocion Directa
1 - Quimica Oﬂmmwmnm . Promocién Directa
wmoﬁmo:o_omm.ww_m los alimentos .. Examen Final .

Microbiologia #n los, m__Bm:_om mxm_dm:. Final

“mvcion Directa

Sociologia : «
Agroalimentarias | Promocién Directa
Nutricién 1 . __ Examen Final
Higiene y m.wwc_‘ama industrial Examen Final
D. ¥TPortugués ,. _ Promocién Directa
Informatica ,. “u_,o_.:ooa: Directa
- T Exarrer Final
Quimica de fos Seimentos " |Examen Final
2 mava:amar_iﬂmao Examen Final
N ¥Fngles Eo:wq - | Promocién Directa
) Maquinas, Instzlaciones de 1a
Industria A : Examen Final
_:acmim:umn__.._.r de los Alimentos de Origen
Animal i m Examen Final
_:a:mim_mwmgmﬁ de los Alimentos de Origen
Vegetal ; Examen Final
Practica _ua.ﬂwgo:m_ﬁm:ﬁmm_ ._. | Examen Final
3 EE W/

__wci Bicentenario de _m Creacion de la Provincia de Tucuman
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I5(MEd)

i £xamen Fiiai

Elaboracion. o_wm producto de origen animal

Examen Final

Gestién <... JNanificacion de la Empresa

Alimentaria

Promocion Directa

Gestion _
Agropecuarios .

Calidad de Productos

Examen Final

Comercializacion y Mercados de Agro-
alimentos .

Promocion Directa

Oo:memo_a.w. de los alimentos

Examen Final

Legisiacion ,v.m.ﬁ.:m:ﬁmzm

Examen Final

Practica Profesionalizantes Il

Examen Final

e
¥

2-n- Réginien de correlatividades.

mm;&o.@ CURRICULARES

P
S5

PARA CURSAR

PARA APROBAR

Matemdtica y Fisica Aplicada

Quimica General

N e

_,\__oaw_ogom_m en los alimentos

_,\_c:aoam_ Trabajo

moo_o._c..u_m de las QOrganizaciones

Agrodlifnentarias

zizo,@m

Immmm.s,_m y Seguridad industrial

Informética

w_ommmmm,_.ama

Regular4y 5

Aprobadas 4y 5

Quimica de los alimentos

Regular2y 3

Aprobadas 2y 3

Emprendedurismo,

Regular 7

| Foi Emcmv

_,\_mnc_:mm equipos e !nstalaciores
cela Emcmz_m Alimentaria

16

_:acmzmm_ﬁ.m.na: de los Alimentos
de Oanm: Animal

‘Regular2, 3, 4,5y 9

.>anmaum 2,3 4,5y

9

17

_zacmﬂ lizacion de los >_§m_,;om
de O:po: <mmm~m_ .

Regular2, 3,4,5y9

Aprobadas 2, 3, 4,5y
o ,

./

..woﬁ-w_omzm:m:o de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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Cont. Anexo Uni¢o
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18 % Regular 9 Aprobada 9
Practi¢a Profesionalizantes | eguiar probada
19 : R
Ingles: Técnico
o:mm:ﬂm@m”m_ Aprobada 17
21 mhm_uo_...,.o_o: de producio de origen | _ _
: Regular 16 Aprobada 16
m:__dw_..
22
Gestiof)- y Planificacion ae la Aprobada 13
m_sn_wowm Alimentaria ' m
23 D
nm Om_ama no,._ qoann,om e Aprobada 18
24 Y Hieraacs -
e Aprobada 13
de >.mq_..c-m__3m:8m
Mm - il
Aprobada 11
Congevacion de los alimentos
26 :
Legislaition Alimentaria
27 _
_uqmoﬂam. Profesionalizantes Il Regular 18 Aprobada 18

2-i- _u_.ouaﬁo de Practica Profesionalizantes (Fundamentacion,

Obijetivos, _soam amnmm de Organizacidn).

Fundamentaci } mmzm_.mm

Desde este OmBuo de Formacién se articularan todos los oo:ﬁm:aom de los
campos de _ﬂo:smnmo: de fundamento y especifico, sobre la industrializacion de
materia prima de. g:om: animal y vegetal para la produccién de alimentos. Se

itivos de :mcm_o n:m posibilitaran que los estudiantes se
»nadas a su perfil profesional, en

propondran n__w?.

enfrenter 2 sityanidne: ey

laboratorios mwtn $ pioductivos, c¢on un mayor nivel de complejidad
creciente. .
La. incursion: .w: espacios am Emoﬁ_omm hacia el tercer afio, en contextos

reales de trabajo, ﬂm partir del qmcm_o directo con productores locales permitira

modificar,

Bm_oqmq y/o proponer alternativas superadoras con relacion a
diferentes Em.ozomw de industrializacién naturalizadas, tendientes a incrementar

el valor mmammap €n origen.

*
“2014-Bicentenario de fa Creacion de la Provincia de Tucuman
'y Centepario de la Fundacion de la Universidad Nacionat de Tucuman
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Cont. >:mxo caoc

..

Practica Profesidnalizantas 14 < o i

Tipo de uniuad ¢

Ubicacion en el Ew: de estudios: Segundo Ao

Carga horaria: 8: :m Catedras

Campo de _...o::m _o: de la Practica Profesionalizantes.

.-’.

‘—' "

Modalidad de p n_ tica

o Analisis ”.Eiﬁozm_" la importancia de realizar un relevamiento del
territorio < su sistematizacién, radica que esta informacion tanto a los

ki

i

mmEa_mzmm como a los docentes, les serd de suma importancia,

<

o H,___msﬁn_m:% mmﬂ :m:ma_m:ﬁm a lo largo desarrollo de la carrera la cual

a8
L

iu pertinente a la, industrializacion

de la an:oo_o: vegetal y animal dandole valor agregado,
mmmmoﬂma_v:ﬁo @m:mqmo_o: de propuestas mejoradoras, formulacién de
_uqo<moﬁo.“,_.m.an:o:éw y la realizacién de emprendimientos. Esta
mio_..amo_ww. tambieén puede ser de utilidad n_m:m la conformacioén de redes
entre __o.qom.@oﬁoﬁmm locales y como insumo a los gobiernos locales.

# covaeldr rilles de frabajo: en empresas privadas,

nmncmmow_.. productores y organismos publicos en el cual se
ammmaum:&,m en las distintas areas de control de elaboracion; de

m_mcoﬁmo_o: Yy de comercializacion respetando las normas de calidad- e
_:oo:_ama ,g_mo:”m N

- _um:_o_v\: i6n en el proceso de industrializacién de productos de origen

animal y /_a_,@mﬁm_

o Proyecto gm emprendimiente productivo: Disefio proyecto de

B,

m_.:vqm:a__.:.m:nom viables, observando las necesidades de la region en

base m_ a_mmsoﬂ_oo territorial.

Practica “u_.oqmm_oﬁm__umsﬁmm i

v
“ .. %:#..

c_u_omoa.: en el plan de estudios: Tercer Afio

Omam.. horaria: 8 hs. Catedras Semanales

Campo de Formacion de la Practica Profesionalizantes

Modalidad de vamnﬂmnm

e,
_rg.\_;'r»\.".ﬁ"-‘;' e o

0 L

_nwn\_a-mmomam:m:o de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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/5(MEd)

_=nq__.ﬁo_.mn_o_._ a contextos reales de trabajo: en empresas
_o: wamm vmgcm:om productores y organismos publicos en el cual
se: gmmmaum:mqm en _mm distintas areas- asignandoles tareas con

_um,_&”._.%uoa: m:_ el _u_qowmwo Control de instalaciones de faena, de
“m_mmmwoqmoa: de _u‘ﬂoacoﬁom de origen animal, en las distintas etapas
n_m@. ,m.qoommod

_ummm,w:umoa: en el proceso Control de instalaciones destinadas a
la ,mmwcoqmomo: de productos de origen vegetal, en las distintas

....))f.
[

_mﬁmum sidelro

?.:mﬁcr G r.ﬁr w:rﬁ:r:ﬂo productivo Elaboracién del
.A_uz_.<moﬁo y n:mmﬁm en marcha emprendimientos propios los cuales
_mm vogﬁm: qmm__Nmﬁ de manera individual o grupal, esto surge del
.a_m@:cﬁ_oo territorial, los emprendimiento que se pueden generar
w.o_,._ wo__oE _m base de la industrializacion agroalimentaria.

° _u_.su.moﬂo mm asesoramiento y/o asistencia técnica a

van_coﬁoﬂmm de la zona.

3-Condiciones im%:nmosm_mm

3-a- Definicion % fos entornos formativos por familia de carrera.

La institucion Hmm,w,_om?m donde se desarrollara la implementacion de esta
carrera Geeia Colilai a siguisile inraesuiuciura y equipamiento:

- Aulas m_j....__ummm“ con mesas y sillas, pizarra para fibra, pantalla para
proyeccion audio visual.

Laboratorio ..M_am informatica

m&:oﬂmom“ﬁmc:omﬁmm especifica de la agroindustria de los alimentos
rmcoﬂmﬁo:@ .@ES_o._m ;

NN
RSB,

nmayer., Matraz, balanza analitica,

y
<mmoowm3mﬁna_ densimetro, calorimetro, pechimetro, brisometro.

i L

el el e

Sala de Sm,_m,_m:_m_ﬁmomo: de productos de origen vegetal
Esterilizador Frasco, Molino extractor de pulpa,

Tabla para corte, cajon de Plastico, Microondas,

Paila _:a_.wn__mim__
Cucillos,
Cocina. O"_wm de distintos tamarios.

Sala de ._%.w_ma.mm_ﬁmoa: de productos de origen animal

Bt /i

_Nci Bicentenario de la Creacion de la Provincia de Tucuman
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... )

sy o etre, sechimetro, brisometro.

\ - Salade _:aﬁm:_m_ﬁmo_o: de productos de origen vegetal

Oco:___om

Cocina. O__mm de distintos tamarios.
- Salade Suem:_m__wmo_o: de productos de origen animal

Balanza, Freezer.
Espacios de _uqmﬁ _zomm Profesiocnalizantes

Industrias >__=._m3_o_mm

#x ascala).

!

Ferias -

4- Institucion»s

(dos) oo:onma_

. Instituto db EdiLL G E Rt

-

- Instituto n_mw macomoas Superior Villa Quinteros CUE N° 9000519.

L N P RN Y]

CUE N° 9r11907.
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\/
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Tubo a_mwm:mmvﬁ__. FPipetas, Erlenmeyer. Matraz, balanza analitica,

Paila _:&_m:_m_ mm.ﬁmz_ﬁmn_oq Frasco, Molino extractor de pulpa,
Tabla para corte, cajon de Plastico, Microondas,

Maquina v..«mno.d ‘de carne, cajon de plasticos de diferentes tamafios,
Cuchillos, . #ma_m para cortar carne, Maquina para hacer embutidos,

Los institutos” de Educacion Superior auterizados para inscribir
implementar _w Tecnicatura Superior en Agroindustria de los Alimentos, por 2

. Dedro de Colalao anexo Trancas

- Instituto de Educacion Superior Tafi del Valle anexo Amaicha del Valle

EDUCACIaN



